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7°) Les propriétaires ou gérants doivent prendre toutes mesu-
res pour eviter la pénétration des mouches et autres insectes
ainsi que des rongeurs et faire procéder si nécessaire aux opé-
rations de désinsectisation et de dératisation.

8°) Tous les. ustensiles servant & la préparation et au condi-
tionnement des aliments, tels que moules, marmites, piats et
casseroles, planches, couteaux et hachoirs, fourchettes et cuil-
lers, passoires et étamines, sont nettoyés au fur et & mesure
de leur emploi par un lavage a 'eau chaude additionnée d'un
produit détersif autorisé, suivi d’un rincage & l'eau potable.

Un soin particulier doit étre apporté au bon état dentretien
du matériel en cuivre ou en fer étamé.

Les tables a découper et a préparer doivent étre en matériaux
durs (carrelage) ou munies d'un revétement en méta! inoxvdable
ou matiere plastique. Elles sont tenues constamment propres et
nettoyées au moins une fois par jour & l'aide d'eau chaude
additionnée d'un produit détersif autorisé.

- L'usage d’étaux enbois debout ainsi que celui des « avances »
en bois sont limités aux stricts besoins du service.

'9°) Les déchets et détritus de toute sorte sont recueillis dans
un récipient étanche, muni d'un couvercle, vidé et nettoyé au
moins une fois par jour.

10°) Les denrées utilisées dans ces ateliers &t laboratoires
doivent étre conservées en chambre froide.

11°) Les cuves des appareils servant au broyage, au malaxage
et au pétrissage mécaniques des produits alimentaires doivent,
sauf impossibilité technique, étre recouvertes méme pendant leur
fonctionnement.

Article 111 B. — Ateliers de pasteurisation du lait

Les dispositions des articles 101, 102, 103, 104, 110, 111 A et
123 sont complétées par les dispositions suivantes applicables
aux ateliers de pasteurisation : _ N _

1°) Le terrain d'implantation de l'atelier doit étre situé en un
site exempt d'odeurs fortes et nauséabondes, de toute cause de
pollution atmosphérique, de poussiéres, de décombres et de
dépbts d'ordures. Les ateliers doivent recevoir un emplacement
préférentiel dans les zones industrielles réservées aux industries
alimentaires ;

2°) Tout atelier sera bien ventilé et bien éclairé. ll doit présen-
ter une superficie suffisante pour faciliter les opérations. I doit
exister des locaux séparés au moins pour :

a) la réception du lait cru, le lavage et la désinfection des
recipients ; ‘

b) les traitements préalables (filtration, contrifugation), la
pasteurisation, le conditionnement

c) les chaudieres et machines ;
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d) les chambres froides ;

e) 'entreposage du matériel de conditionnement (capsules,
récipients de carton) & I'abri de I'humidité.

3°) Les appareils de centrifugation, de filtration, de pasteurisa-
tion, de remplissage et de conditionnement doivent étre maintenus
en parfait état de propreté.

 Les agencements divers et raccordements doivent permettre
un demontage et un nettoyage faciles.

Le pasteurisateur doit étre muni d'une valve de dérivation
automatique, Ce dispositif n'est pas exigé si la température de
pasteurisation est égale ou supérieure a 85° C. |l sera muni de
thermomeétres a lecture directe et de thermométres enregistreurs
en vue de vérifier les températures de pasteurisation et
de refroidissement.

-Les reservoirs de stockage doivent &tre munis de thermomeétres
a lecture directe.

Les appareils, ustensiles et récipients na pourront étre
employés, sauf dérogation, & aucun autre usage qud le traite-
ment du lait et des produits laitiers. Cette dérogation ne sera
eventuellement accordée que si 'enquéte effectuée démontre que
'opération envisagée ne peut nuire & la qualité des produits
traités.

Toutes les surfaces en contact avec le lait seront en matériaux
lisses, imperméables, résistant aux prescriptions et incapables
de transmettre au lait aucune propriété toxigue ni saveur désa-
gréable. '

4%) Le traitement des bidons ou récipients destinés au trans-
port du lait doit étre conforme aux prescriptions prévues au
paragraphe 3 de l'article 110 du présent réglement.

5°) Les récipients destinés a recevoir le lait pasteurisé auront
été au préalable lavés et aseptisés & moins que leur fabrication
ne garantisse leur propreté et leur stérilité au moment du
remplissage. I est interdit de se servir, pour les récipients, de
materiaux autres que ceux Qquj ont été soumis & autorisation.

6°) Les opérations de tri, lavage, désinfection ou stérilisation,
rincage, mirage, soutirage seront effectuées dans des conditions
telles gu’elles doivent éliminer toute possibilité de pollution et de
contamination du lait pasteurisé.

Les machines et appareils de toutes sortes doivent étre
nettoyes & |'eau potable additionnée d'un détersif autorisé, rincés
et égouttés.

7°) Les matériaux destinés au capsulage doivent étre neufs et
ne présenter aucune souillure dangereuse d’origine bactérienne.

8°) Le lait pasteurisé non :immédiatement distribué pour
la vente doit étre obligatoirement stocké en chambre froide
assurant une température maxima de plus 8° C jusqu’au moment
de la livraison. La chambre froide entretenue en parfait état de
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proprete ne doit contenir que du lait ou des produits laitiers con-
ditionnés.

9°) Toute atelier de pasteurisation sera pourvu d'un labora-
toire capable d'effectuer les épreuves nécessaires au contréle de
la qualité bactériologique du lait et de sa teneur en matiéres
grasses ; un laboratoire desservant plusieurs usines peut étre
accepté s'il est convenablement situé et si les échantillons et les
résultats peuvent étre acheminés en temps utile.

10°) Les lavabos, prévus en nombre suffisant, seront constam-
ment approvisionnés en eau chaude, eau froide, savon ou autres
produits détersifs. Il sera utilisé pour le séchage des mains des
serviettes en papier non réutilisables, Des vestiaires, egalement
en nombre suffisant, seront mis a la disposition du personnel.
Celui-ci doit porter des vétements de travaijl propres soumis a
nettoyage fréquent et périodique avec bonnets ou casquettes. Les
vétements seront blancs ou de couleur claire pour le personnel
chargé de la pasteurisation et du conditionnement du lait. Pen-
dant toute !a durée du travail le personnel est tenu d'avoir les
mains propres. Il est interdit de fumer dans toutes les salies de
travail ou cela peut entrainer des dommages pour le lait et les
preduits laitiers.

- Article 112. — Cuisines et annexes

1°} Les cuisines des restaurants, des cantines et foyers (qu'il
s'agisse d'établissements publics ou privés), etc.. et leurs
annexes doivent satisfaire aux prescriptions genéerales définies
dans l'article 111 A susvisé pour les ateliers de préparation
d'aliments. :

En particulier, elles doivent comporter, 2 'usage du person-
nel, des lavabos, vestiaires et cabinets d'aisances parfaitement
equipés. Ces derniers ne doivent pas communiquer directement
avec les cuisines, annexes et notamment les locaux renfermant
des denrées.

2°) La cuisine est séparée des locaux servant au lavage de
la vaisselle et a I'épluchage des légumes.

3°) Lorsqu'elies ne sont pas consommées le jour de leur
confection, les préparations culinaires (solides et liquides) sont
conservees en chambre froide, sans toutefois que leur conserva-
tion puisse aller au-dela du jour suivant.

4°) Les cuisines dans lesquelles sont preparées les plats
cuisines a emporter doivent également répondre aux exigences
mentionnees a l'article 111 A. Des dérogations peuvent étre accor-
dées sur avis de l'autorité sanitaire pour les établissements
préparant de tels plats en petit nombre et pour lesquels cette
préparation ne constitue qu'une activité accessoire.

Dans tous les cas, les plats cuisinés non distribués le jour
méme de leur préparation doivent étre placés en chambre froide
et ecoulés au plus tard le lendemain. Cette derniére disposition
ne s'applique pas aux plats cuisinés congelés ou surgelés.
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Section 2. — DISPOSITIONS PARTICULIERES A CERTAINS
COMMERCES D'ALIMENTATION.

Article 113. — Construction et aménagement
des boulangeries et boulangeries-patisseries

1°) Les régles auxquelles sont soumis la construction et
'aménagement des boulangeries et boulangeries-patisseries sont
determinées par les textes en vigueur (1).

Ces régles sont également applicables au transfert des fonds
de boulangerie et de boulangerie-pétisserie.

2°) Les projets de construction . et d'aménagement sont
soumis a l'autorité sanitaire.

3°) Dans le cas ou le combustible de chauffage est le
mazout, le foyer ne doit comporter aucune communication directe
avec le four. Les brileurs doivent étre réglés de maniére a éviter
toute émission de suies et toute pollution.

Des derogations peuvent toutefois étre accordées dans les
conditions fixées par les arrétes des 27 aol(t 1948 et 9 mars 1954.

Article 114, — Installation des locaux de vente
en cas de création d,’extension ou de transfert
de boulangeries et de dépéts de pain

1°) La création, I'extension, le transfert d'un magasin de
boulangerie, d'un dépdt de pain et l'adjonction d'un rayon de
vente de pain, a3 un fonds de commerce existant sont déclarés a
I'autorité sanitaire.

2°) Outre leur conformité aux regles générales définies pour
les magasins de vente de denrées alimentaires par I'article 104
ci-dessus, ils doivent comporter les installations particuliéres
suivantes :

a) Fonds de boulangerie ou exploitation conjointe d’une bou-
langerie et d’um autre fonds de commerce.

Un magasin de vente d'une superficie minimum de 16 meétres
carrés, avec une hauteur sous plafond au moins égale a celle
fixée réglementairement pour les locaux dhabitation.

Le pain doit étre placé sur des grilles ou étagéres a une hau-
teur suffisante et d’au moins 70 centimétres au-dessus du sol et
de maniére qu'il ne puiss€ entrer en contact avec d'autres
produits.

Un comptoir, avec balance et appareil a couper est réservé

au débit du pain, qui ne doit en aucun cas étre touché par la
clientele, a moins qu'il ne s’agisse de pain préemballeé.

}) Arrété ministériel du 27 aofit 1948 modifié par 'arrété ministériel du 9
mars 1954,
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Une panneterie d'une superficie minimum de 8 métres carrés,
close, en communication directe avec le magasin de vente, munie
de casiers, étagéres ou paniers, afin que les pains tenus en
réserve soient a I'abri de toute pollution.

Ces locaux doivent étre disposés de maniére que ['air y soit
constamment renouvelé. Dans le cas ou ils ne présentent pas
d'ouverture du cété opposé a la facade ils doivent comporter un
conduit de ventilation réglementaire s'ouvrant dans la partie du
plafond Ja plus éloignée de I'accés extérieur et s'élevant
jusqu'au-dessus de la partie la plus élevée de la construction.

b) Dépéts de pain.

Ces locaux doivent disposer d'un emplacement réservé a la
vente du pain, distinct des autres activités et répondant aux
conditions fixées au paragraphe ci-dessus (alinéas 2 et 3). A
défaut le pain peut étre entreposé dans une armoire fermée.

Dans le cas oU un dépédt de pain est annexé a un débit de
boissons a consommer sur place ol a un magasin débitant ou
entreposant des produits toxiques ou odorants, il doit &tre installé
dans un emplacement nettement séparé et desservi par un acceés
indépendant sur la voie publique.

Des dérogations peuvent étre admises en ce qui concerne la
vente du pain préemballé, notamment dans les magasins a libre
service.

Article 115. — Boulangeries et dépdts existants

Les locaux doivent étre amenagés de maniére a respecter les
regles applicables aux établissements nouveaux, dans la mesure
ol les travaux ne compromettront pas le gros ceuvre ou l'écono-
mie des batiments,

Article 116, — Patisseries et confiseries

Ces commerces doivent satisfaire aux dispositions des articles
104 et 111 A ci-dessus en ce qui concerne respectivement les
locaux de vente et les laboratoires de fabrication des produits
alimentaires.

Les laboratoires de patisserie- doivent &tre distincts des
fournils de boulangerie.

Les pétissiers doivent assurer la propreté bactériologique des
gateaux en évitant notamment toute source de contamination. Au
cas ou des géteaux ou des préparations constituent un danger
pour la santé publique, leur mise en vente pour la consommation
doit étre immédiatement suspendue.

Les gateaux ne doivent &tre manipulés que par les vendeurs
et & l'aide de pelles ou de pinces.
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Article 117. — Fabrication .et vente des glaces
et des créemes glacées

Outre les dispositions des articles 104, 111 A et 116, les dispo-
sitions suivantes sont applicables a la fabrication et a la vente
des glaces et crémes glacées.

1°) Le matériel servant a la fabrication doit étre d'un démon-
tage facile pour en assurer le nettoyage complet : lavage & I'eau
chaude additionnée d'un produit autorisé, suivi d'un rincage a
eau potable.

Ce nettoyage est effectué aprés chaque arrét de fonctionne-
ment de |'appareil. Ces arréts doivent étre évités en cours de
journée.

2°) Les produits mis en vente sont maintenus & une tempéra-
ture inférieure & moins 10° C soit dans des emballages individuels
soit dans des récipients fermés. ‘

Quelle que soit leur présentation, ils. doivent &tre manipulés
dans des conditions permettant d'éviter toute souillure.

Entre deux utilisations, fes cuillers, moules et autres instru-
ments servant a leur débit sont placés au froid.

L'essuyage des bords du congélateur ne peut étre effectue
qu'avec un linge propre et sec.

—es prescriptions s'appliquent aussi bien a la vente ambulante
des crémes glacées qu'a celle pratiquée en magasin.

£ cas ou ces préparations constituent un danger pour la
santé publique, leur écoulement pour la consommation doit &tre
immédratement suspendu. '

Arsicle 118. — Magasins de vente de produits laitiers

Qutre les dispositions générales des articles 104 et 111 A 6e
ci-dessus, 'es dispositions suivantes sont applicables aux maga-
sins de vente de produits laitiers.

Le matérel utilisé pour le débit du lait doit étre d’'un entretien
facile : en particulier, les parois des récipients doivent avoir des
angles arrondis et ne présenter ni creux ni saillie. Le nettoyage
s'effectue a l'eau chaude additionnée de l'un des produits
spécialement autcrisés, I'emploi de I'eau oxygénée est notamment
interdite ; il est suivi d'un ringage a I'eau potable.

l.es beurres, crémes, fromages frais, laits fermentés, doivent
étre protégés contre toute cause de pollution et exposés en
quantité aussi réduite que possible, les réserves étant entrepo-
sées en chambre froide. . '

Les conditionnements en carton et autres matériaux également
fragiles vis-a-vis des intempéries, doivent étre a tous moments
isoles du sol et protégés efficacement contre tout facteur d'al-
tération et notamment contre |'action de 'eau.
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Toutes précautions doivent &tre prises pour que les rongeurs
et insectes ne puissent s'iniroduire dans les récipients vides,
rendus nour réemploi.

Article 119. — Dépots d’'eufs

Les ceufs ne doivent jamais étre placés au contact de matieres
ou dans une atmosphére susceptibles de les altérer ou de leur
communiquer une odeur etrangére; en particulier I'emploi de
paille est interdit.

l.es plateaux alvéolaires destinés a leur transport sont désin-
fectés avant chaque réemploi.

Article 120. — Magasins et réserves
de produits de la mer et d’eau douce

Le sol, les murs et cloisons jusqu'a une hauteur d’au moins
2 meétres doivent étre revétus de matériaux durs, résistant aux
chocs, imperméables, imputrescibies et a surface lisse. Si des
elements juxtaposés sont utilisés, ils doivent étre strictement
jointifs.

Les murs et cloisons, dans le reste de leur étendue, ainsi
que les plafonds, doivent étre recouverts, a défaut desdits mateé-
riaux, de peinture lisse, lavable' el de teinte claire.

Les dispositions figurant a 'article 111 A-3°, concernant le sol
et les eaux resicduaires, sont applicables aux établissements ici
considereés. :

Les magasins de vente de produits de la mer et d'ezu douce
ne doivent pas étre utilisés comme vestiaires, ni contenir d'objets,
produits ou emballages vides, sales ou malodorants.

s doivent étre équipés d'une resserre froide de capacité en
ranport avec l'importance du commerce exerceé.

Les tables ou comptoirs destinés a I'exposition des poissons
et crustaces sont légérement inclinés pour en faciliter le lavage.

Les déchets, rebuts et détritus de toute sorte sont recueillis
dans un récipient étanche, muni .d'un couvercle, vidé et nettoyé
au moins une fois par jour.

Par application des réglements particuliers 1) relatifs aux
produits de la mer et d'eau douce, sont notamment interdits :

— l'arrosage des huitres et des coquillages avec une eau non
potable en vue de leur rafraichissement ou de leur nettoyage,

— le rafraichissement avec de la glace non alimentaire, celle
notamment contenant des antibiotiques, ou au moyen de feuillage,
d'herbes ou de tissus imbibés d'eau non potable,

— la vente de lots munis de I'étiquette de salubrité,

b} Décret du 20 aolit 1939, décret du 6 novembre 1962,
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— l'ouverture des huitres et coquillages en dzhors de ceux
destinés & une consommation immédiate.

Article 121. — Magasins de vente de fruits et légumes

Les fruits et légumes sont exposés a la vente dans leurs
emballages d'origine ou dans des casiers ne renfermant gu'une
seule qualité.

Ces denrées sont éventuellement débarrassées des corps
etrangers tels que terre, débris végétaux, eic...

Si le lavage de fruits et légumes frais s’avére nécessaire,
il ne doit étre utilisé que de 'eau potable et {'opération ast suivie
d'un égouttage.

Aucun traitement chimique de désinfection ou de désinsecti-
sation de ces denrées n'est autorisé dans les magasins.

lLes légumes et les fruits altérés sont interdits a la vente.

Les légumes secs ou déshydratés, autres que ceux vendus en
emballage d'origine, sont conservés dans des compartiments
fermés a l'abri des insectes ou des rongeurs.

Les fruits secs en vrac sont conservés dans des boites ou
des bocaux. '

Artible 122. — Boucheries, charcuteries, triperies,
magasins de vente de préparations de charcuterie,
de volailles, gibiers et plats cuisinés

a) Magasins de vente et resserres.

Outre les dispositions générales figurant & l'article 104, les
regles suivantes sont applicables aux magasins de vente et rec-
serres de boucheries, charcuteries, triperies, commerces de pré-
parations de charcuterie, de volailles, gibiers, plats cuisinés a
base de viandes, abats, produits de la péche.

Toutefois, pour les commerces ou la vente des préparations
de charcuterie, de gibiers, de volailles ou de plats cuisings,
constitue une activité secondaire, les prescriptions énoncées ne
concernent que la partie de I'établissement comportant un rayon
de vente de ces denrées.

1°) Le sol, les murs et les cloisons jusgu’a une-hauteur d'au
moins 2 metres sont revétus de matériaux durs, résistant aux
chocs, impsrméables, imputrescibles et permettant un lavage
efficace. Si des éléments juxtaposés sont utilisés, ils doivent étre
strictement jointifs. Les murs et les cloisons dans le reste de leur
étandue ainsi que les plafonds doivent étre recouverts, & défaut
desdits matériaux, de peinture lisse et lavable.

Les angles sont arrondis tout au moins aux raccordements
avec le sol.
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20} L'écoulement des eaux de lavage des locaux et du mateériel
doit étre assuré. En aucun cas, ces eaux de lavage ainsi que toute
autre matiére liquide ou solide ne doivent étre projetées sur les
voies publiques lorsque cette voie est dotée d'un réseau d'as-
sainissement.

Il peut étre exigé que lI'écoulement des eaux de lavage soit
effectué vers un orifice d'évacuation muni d'un panier grillagé
ou d'un bac de décantation capable d'arréter les corps solides,
puis d'un siphon avec raccordement & la canalisation d'évacua-
tion.

Dans les cas ou il s'agit d'installations existantes dont les
locaux se trouvent situés au-dessous du réseau de I'égout public
ou bien ne sont pas desservies par un tel réseau, il est tolére
que les eaux usées soient recueillies dans une fosse ou un
réservoir, de petite capacité, étanche, a surface intérieure lisse
avec angles arrondis, et muni d'un couvercle assurant une ferme- -
ture hermetique.

Cette fosse ou ce réservoir doit, au moins une fois par jour,
a 'issue du travail, &tre vidé en utilisant un procédé mécanique et
aussitdt soumis, ainsi que ses dispositifs annexes, a un nettoyage
suivi d'une désinfection, les eaux et déchets étant traités.

39) Les tringles et crochets en métal inoxydable ol sont sus-
pendus les viandes, abats et autres denrées sont a une distance
telle des murs et cloisons qu'il n'y ait jamais contact entre la
denrée et la paroi.

4°) Toute boucherie, charcuterie, triperie, magasin de vente
de préparations de charcuterie, de volailles et de plats cuisines
est équipé d'une resserre froide située dans ie local méme ou
dans un local attenant et capable, au moins a l'issue journaliere
des ventes, de permettre 'entreposage, a une tempeérature am-
biante au plus égale a 4° C, de la totalité des denrées facilement
altérables détenues par l'exploitant.

Toutefois, pour les commerces ol la vente de préparations de
charcuterie et de volailles constitue une activité secondaire, il
est toléré, notamment en cas d'exiguité manifeste de la boutique,
que la resserre se trouve située & proximité, sous condition
d'étre couramment utilisée. Si, dans de tels commerces, un
meuble réfrigéré par de la glace est utilisé, il est également
toléré, dans ce meuble, une température ambiante supérieure a
4o C mais au plus égale a 8 C.

En cas d'exploitation simultanée des commerces de boucherie
et de triperie, un compartiment est spécialement aménagé dans
une chambre frcide pour !'entreposage des abats.

Dans les magasins autres que boucheries et charcuteries les
préparations de charcuterie facilement altérables ainsi gque les
volailles doivent étre disposées, pour l'exposition et la vente
au détail, dans un rayon ou comptoir-vitrine nettement séparé
des autres rayons ou comptoirs et fermé sur ses faces antérieure,
latérales et supérieure.
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Si dans les magasins et resserres vises au présent article
il est fait usage d'une machine a débiter le jambon, celle-ci doit
étre munie d'un dispositif approprié assurant la protection effi-
-cace de la denrée au cours de son débit.

En aucun cas, les tranches de jambon, de saucisson ou de
viande cuite ne doivent étre saisies avec les mains ; elles sont
Soit regues directement sur un papier conforme aux prescriptions
réglementaires, soit saisies a l'aide de spatules, fourchettes ou
pinces réservées a cet usage.

5°) ‘La viande hachée par le boucher détaillant ne doit pas
éire préparée a I'avance, mais au fur et & mesure de la demande ;
les appareils utilisés pour le hachage sont démontés et nettoyés
pour le moins & chaque fermeture du magasin et, entre deux
utilisations, maintenus dans la resserre froide.

6°) Le soufflage des poumons ne peut étre fait qu'au moyen
d’appareils tenus constamment en parfait état de propreté et
amenagés de fagon & éviter des contaminations. L'air insufflé
doit au préalable étre purifié par filtration. L'insufflation a la
bouche est interdite. .

7) Les magasins de vente et les resserres ne doivent pas
étre utilisés comme vestiaires ni contenir d'objets, produits ou
emballages vides, sales ou malodorants.

8°) Tous dispositifs utiles sont mis en ceuvre pour que les
operations pratiquées dans ces etablissements ne puissent
constituer une cause de géne ou d'insalubrité.

9°) Les. magasins de vente ne doivent. pas renfermer de
tuyaux d'évacuation d'eaux usées ou pluviales & moins que ces
tuyaux, construits en matériaux durs, imperméables et résistant
aux chocs, ne soient sans joint, ni tampon, ni fissure,

10°) Par ‘exception aux dispositions des articles 104 (11me alj-
~néa) et 111 A (80, 3m alinéa), les tables de travail en bois, confor-
mes aux normes de la boucherie, de la charcuterie et de la
triperie, peuvent étre utilisées. Elles doivent étre maintenues en
parfait état de propreté. Les déchets de toute nature sont immé-
diatement recueillis dans des récipients étanches munis d'un
couvercle et maintenus fermés entre deux utilisations.

Un lavabo parfaitement equipé doit- étre situé a proximiteé
immediate du magasin pour permettre, aussi souvent que néces-
saire, le lavage des mains du personnel.

11°) Les magasins de triperie doivent é&tre équipés’ d'un ou
plusieurs bacs de lavage-trempage de capacite en rapport avec
'importance du commerce exercé et raccordés a une ‘eonduite
d'évacuation éventuellement munie d’un dispositif épurateur.

12° Une resserre fixe ou mobile, publique ou privée répon-
dant aux prescriptions ci-dessus énumérées pour chacun des
commerces vises, est obligatoire pour les commergants ambulants
et pour ceux qui exercent leur activité sur les marchés.
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La situation de cette resserre par rapport au lieu d'exercice
du commerce ou a celui du domicile de l'usager ainsi gue les
conditions dans lesqguelles celui-ci pourra disposer de ladite
resserre doivent étre telles qu'elles en permettent aisément |'uti-
lisation courante.

b) Laboratoires et ateliers de préparation.

Outre les dispositions générales de I'article 111 A, les labora-
toires de charcuterie, les ateliers de préparation et de cuisson
de denrées a basq de viande, abats et produits de la péche
doivent répondre a toutes les conditions énoncées au présent
article a l'exception de celle prévue au paragraphe 11° visant
les bacs de lavage-trempage & moins que des opérations corres-
pondant au commerce de la triperie n'y soient pratiquées.

Les fumoirs sont construits en matériaux incombustibles avec -
portes en fer, fermant hermétiquement ; les fumées sont captées
en totalité et évacuées par un conduit indépendant.

Article 123, — Boissons et autres denrées alimentaires liquides

Les dispositions suivantes concernent les établissements de
fabrication, de conditionnement et de vente de denrées alimen-
taires liquides tels que fabriques de sodas et.limonades, d'eaux
‘gazeuses, de sirops, les brasseries, cidreries et tous etablisse-
ments ol I'on procéde a la mise en flf ou en bouteille de vins
et spirituéux, ainsi que les fabriques de glace alimentaire. Elles
concernent aussi les récipients de tous ordres utilisés pour Ieur
transport.

1°) Les locaux doivent satisfaire aux prescriptions de l'article
111 A ci-dessus relatif aux ateliers de préparation des aliments.

2°) Seule une eau potable peut étre utilisée pour la fabrication
de la giace alimentaire, des limonades ei sodas, des eaux ga-
zeuses ainsi qu’'en brasserie et cidrerie (1).

39) Les machines et appareils de toutes sortes utilisés pour
la fahrication 2t le conditionnement de ces denrées liquides doi-
vent étre congus pour permettre un démontage facile de leurs
difféerents éléments en vue de leur entretien. lls sont nettoyés
a l'eau potable additionnée d'un produit autorisé, rincés et
égouttés.

Les récipients divers destinés au stockage ou au transport
de ces denrées sont nettoyés de fa méme fagon.

Tous les matériaux de bouchage : capsules, rondelles, liéges,
etc... doivent étre neufs et bactériologiquement propres.

1) Décret du ber aoit 1961, arrété du 10 aoiit 1961, circulaire du |3 mars
1962.
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5°) Les conditionnements, en ce qui concerne les parties en-
trant en contact avec les denrées périssables contenues, doivent
étre bactériologiquement propres.

Article 124. — Hygiéne des restaurants et locaux similaires

Les dispositions suivantes s'appliquent aux salles a manger
et aux annexes des restaurants, aux cantines et foyers (publics
ou privés), aux buffets et brasseries servant des repas.

1°) Les murs sont recouverts soit d'un revétement lisse et
lavable, soit de peinture également lisse et lavable et maintenus
en bon état.

2°) Le sol est en matériaux durs (carrelages, ciment lisse) ou
recouvert d'un revétement imperméable. Le lavage doit étre opéré
aprés chague repas. Le balayage a sec est interdit.

3°) Les locaux doivent étre bien aérés et ventilés.

4°) Un ou plusieurs lavabos, parfaitement équipés ainsi que
des cabinets d’aisances en nombre suffisant sont mis 2 la dispo-
sition de la clientele ; ces derniers ne doivent jamais commu-
niquer directement avec la cuisine, les salles ol sont servis les
repas ni tous autres locaux renfermant des denrées alimentaires.

5°) Le personnel doit observer ia plus grande propreté cor-
porelle et vestimentaire sous le contrdle et la responsabilite de
'empioyeur Il est mis' a sa disposition des locaux de- toilette
distincts de ceux de la clientéle.

6°) Les tables doivent étre recouvertes d'un matériau lavable
et étre nettoyées dés le départ de chague client. Apres chaque
service, elles sont lavées & I'eau chaude additionnée d'un produit
autorise, rincées et séchées.

Les nappes en matiére plastique ou en toile cirée sont entre-
tenues de la méme maniere. Les nappes.en tissu sont changées
au minimum a chaque service et, dans ce cas, recouvertes de
napperons de papier renouvelés a chaque client.

/') Les carafes d'eau doivent étre vidées dans |'intervalle
des repas. Les verres, carafes et tasses ébréchées sont retirés
du service.

- 8°) Les plats doivent étre apportés directement de la cuisine
au consommateur et ne pas étre déposés en attente dans la
salle a manger.

Dans les établissements dits « a libre service » les différents
plats doivent &tre exposés en nombre aussi rédujt gue possible
et apportés au fur et a mesure ‘du débit. Toutes précautions sont
prises pour les maintenir & 'abri des souillures, mouches et
autres insectes. Ceux destinés a étre consommés chaud dgoivent
étre déposés sur une plague chauffante.

9°) La vaisselle est nettoyée dans un local autant que possible
distinct de la cuisine. Elie doit étre lavée a I'eau chaude addi-
tionnee d'un deétersif autorisé, rincée & I'sau potable courante
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et séchée. Elle est ensuite entreposée dans des placards ou
armoires fermés ou, a défaut, sur des. tables et dans ce cas
doit étre recouverte d'un linge propre.

Les pieces d'argenterie ou de métal inoxydable ainsi que les
couverts sont rangés dans des tiroirs ou corbeilles aprés avoir
été lavés, rincés et éventuellement polis a' l'aide de produits
autorises. ' '

10°) Les exploitants sont tenus de prendre toutes dispositions
pour éviter toute pullulation de rongeurs et d'insectes suscep-
tibles de géner le voisinage et de contaminer les aliments.

Article 125. — Hygiéne des débits de boissons

Les cafés brasseries, bars et buvettes, les salons de thé
sont soumis a toutes les dispositions de I'article 124 ci-dessus,
tant en ce qui concerne I'hygiéne générale des lieux ou le public
est admis, qu'en ce qui concerne le nettoyage de la vaisselle
et de la verrerie.

Article 126. — Distributeurs automatiques d’aliments

10) Les appareils distributeurs de bonbons et de friandises
ne doivent débiter que des denrées incluses dans des emballages
individuels, boites ou sachets. Des dérogations peuvent étre
admises pour des denrées non enveloppees (notamment boules
de chewing-gum, arachides ou amandes grillées) sous réserve
que les appareils soient aménagés de maniére a empécher leur
souillure. '

2°) Les parties des appareils distributeurs de boissons desti-
nées a étre en contact avec les liquides doivent étre construites
en matériaux autorisés pour les récipients en contact avec les
denrees alimentaires.

La tuyauterie de distribution ne doit comporter que des élé-
ments courts, sans coudes accentués, a l'intérieur lisse et d'un
démontage facile pour permetire le nettoyage. qui est effectué
a chaque recharge de I'appareil et plus souvent, si nécessaire, a
'aide de produits autorises.

Les denrées périssables placées dans des appareils distri-
buteurs doivent &tre maintenues a une température favorable a
leur conservation et renouvelées en temps utile de facon a ce
que solent constamment offertes au public des denrées saines
et en bon état de conservation.

Lorsque |'appareil est destiné a distribuer des boissons gla-
cées, I'ensemble de linstallation de distribution doit étre inclus
dans un équipement frigorifigue maintenant en permanence la
température entre 0° C et + 2° C. ‘

Si l'appareil distribue des concentrés de jus de fruits non
fermentescibles destinés a étre dilués, les recipients contenant
ces produits peuvent ne pas étre inclus dans i'élément frigori-
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fique. Il en est de méme éventuellement 2u réservoir contenant e
gaz carbonigue.

Les appareils sont munis d'un stock de gobelets individuels
placés dans un compartiment a {'abri des pollutions ; un dispositif
doit permettre au consommateur de se servir sans risquer de
souiller les gobelets en réserve. Un récipient tenu en parfait état
de propreté recueille les gobelets aprés usage:; ceux-ci sont
enlevés au moins une fois par jour.

Ces derniéres dispositions ne sont pas exigées pour les dis-
tributeurs installés dans les locaux de travail, lorsque les
employés disposent de gobelets personnels. .

TITRE VIl |
PROPHYLAXIE DES MALADIES TRANSMISSIBLES

Section 1. — MESURES VISANT LES MALADES ET LEUR
ENTOURAGE.

Article 127. — Déclaration

Parmi les personnes astreintes a la declaration prévue par
I'article L 12 du Code de la Santé Publique figurent notamment
les directeurs d'établissements d’enseignement, de prévention, de
scins et de cure.

Article 128. — Isolement

Tout malade atteint d'affection transmissible, inscrite sur la
liste des maladies & déclaration obligatoire ou facultative, doit
étre isole.

L'isolement est réalisé en milieu hospitalier dans tous les cas
de variole, choléra et peste; il ne le sera que sur prescription
de lautorité sanitaire dans les cas de typhus exanthématique,
fievre jaune et fievre récurrente. L’isolement peut étre maintenu
par l'autorité sanitaire, tant qu'il existe pour l'entourage ou le
public un danger de contagion.

Pour certaines maladies de diagnostic bactériologique courant,
en particulier la diphtérie, I'isolement peut cesser lorsque deux
examens neégatifs des prélévements effectués a huit jours d'in-
tervelle, aprés guérison clinique, ont démontré la non-contagiosité
du sujet. ‘

Article 129. - Surveillance sanitaire

Seules peuvent approcher du malade atteint de maladie trans-
missible en période contagieuse les personnes s'étant astreintes
a prendre les mesures nécessaires pour eviter la contamination.

Toute personne qui s’est trouvée ou se trouve exposee a la
contamination d'une des maladies querantenaires suivantes
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variole, choléra, peste, typhus exanthématique, peut étre astreinte
a une surveillance sanitaire d'une durée égale au maximum a la
période d’incubation de la maladie en cause, dans les conditions
visées par les conventions sanitaires internationaies. Quand
I'exposition a la contagion a lieu en milieu hospitalier, la personne
suspecte peut y étre maintenue en observation ou en isolement
pendant la méme durée, si les circonstances épidémiologiques
I'exigent. :

Article 130. — Sortie des malades

Tout malade contagieux ne doit effectuer sa premiére sortie
qu'aprés avoir satisfait aux mesures d’hygiéne prescrites par
I"auterité sanitaire.

Dans le cas oU un maiade quitterait un établissement hospi-
talier avant que tout danger de contamination ait disparu, avis
et motifs er: seront donnés, sansg délai, a l'autorité sanitaire (dans
les mémes conditions qu'une déciaration de maladie) en précisant
le lieu ou le malade a déclaré se rendre. '

Article 131. —— Surveillance scolaire

Les enfants d'age scolaire ne peuvent étre réadmis a Vécole
publique ou privée que s'ils remplissent les conditions prescrites
par la réglementation de |'éviction scolaire.

Article 132. — Transport des malades

Le transport des personnes atteintes de maladies transmis-
sibles & déclaration obligatoire est effectué par un véhicule spe-
cial qui doit étre désinfecté et, ¢'il y a lieu, tésinsectisé apres
le voyage.

La désinfection peut étre effectuée soit par un service public,
soit par une entreprise privée, sous résarve du controle régle-
mentaire de 'opération.

Dans le cas oU, a défaut de véhicule spécial, il est fait usage
d’'un véhicule public ou privé, il doit étre désinfecté ou desin-
sectisé dans les conditions prévues a l'alinéa précédent, imme-
diatement aprés le transport, sous la responsabilit¢ de ses
propriétaires et conducteurs qui peuvent exiger un certificat de
désinfection.

Ce certificat est délivré par le service public ayant assure
ia désinfection ou le service de contrdle des opérations.

3

Section 2. — CONTAMINATION DU MILIEU ET DES OBIETS
PAR DES CONTAGIEUX.

Article 133 A. — Protection contre les déjections de malades

Les déjections ou excrétions contagieuses ne peuvent éetre
rejetées sans avoir fait I'objet d'un traitement de désinfection
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dans des conditions conformes aux textes réglementaires. 1] est
interdit en particulier de les répandre sur les fumiers et de les
jeter, sans traitement de désinfection, dans les égouts ou les
cours d'eau.

Sous la méme réserve, I'nterdiction s'étend au déversement
des eaux de bains et de toilette susceptibles d'entrainer des
contaminations.

Article 133 B. — Mesures de désinfection des objets prétés,
loués ou vendus d’occasion

Les objets loués ou prétés, contaminés par leurs utilisateurs,
doivent étre désinfectés. Cette mesure vise principalement les
livres et les vétements.

l.es objets divers vendus d’occasion, en particulier dans les
marchés d’occasions, peuvent étre soumis & désinfection lors du
stcckage par les revendeurs. -

Cette mesure peut étre exigée par l'autorité sanitaire, notam-
ment pour les livres et les objets utilisables pour I"'habillement,
I'alimentation, la toilette, la prothése et les soins corporels.

Article 134. — Désinfection en cours de maladie

Pendant toute la durée d'une maladie transmissible figurant
sur la liste des maladies soumises a déclaration obligatoire (1),
les objets & usage du malade et des perscnnes qui l'assistent,
de méme que tous les objets susceptibles d'avoir été contaminés
ou souillés doivent étre désinfectés.

Dans ce but, ces objets sont rassemblés dans des conditions
telles qu'ils ne puissent étre source de contamination,

Il est interdit de manipuler, de secouer ou d'exposer aux
fenétres, de donner, de jeter ou de vendre, sans ‘désinfection
préalable, aucun tapis ou tenture, objet de literie, linge ou véte-
ment et autres objets ayant servi & ces malades ou provenant de
locaux occupés par eux.

Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage des locaux
et des objets susceptibles d'avoir été contaminés se fait a I'aide
de linges, d'étoffes, tissus ou substances imprégnés de liquides
antiseptiques.

Les objets de peu de valeur doivent étre de nréférence inci-
neres dans des conditions n’entrainant pas de pollution atmos-
phérique. A aucun moment, les objets a désinfecter et ceux déja
désinfectés ne doivent se trouver en contact ou risquer d'étre
confondus.

1) Déc_ret n? 60-95 du 29 janvier 1960, décret n° 64.435 du 20 mai 1964,
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Il est interdit d'adresser, sans désinfection préalable, aux
bianchisseries, lavoirs publics ou privés, matelasseries ou autres
établissements industriels, tous objets ou effets susceptibles
d'avoir été contamings.

En tout eétat de cause, dans les blanchisseries, laveries et
établissements similaires, toutes dispositions doivent étre prises
pour que le linge propre ne puisse étre en contacy avec du linge
sale. :

Article 135. — Désinfection terminale

Les locaux occupés par le malade et les objets dont il s'est
servi doivent étre désinfectés sans délai apres le transfert, la
guérison ou le décés du malade.

L'exécution de cette prescription est constatée par un certi-
ficat délivré aux intéressés sur leur demande. Ce certificat
désigne les locaux désinfectés, sans mentionner ni le nom du
malade, ni la nature de la maladie.

Article 136. — Organisation de la désinfection

Les opérations de désinfection soni pratiquées soit par les
services publics, soit par des organismes privés habilités dans
les -conditions prescrites par les articles L. 14, L.15 et L. 16 du
Code de la Santé Publique.

Les désinfections effectuées par les organismes privés habi-
lités ci-dessus doivent étre déclarées a i'autorité sanitaire.

Article 137. — Surveillance des appareils de désinfection

Les appareils de désinfection utilisés dans toute commune au
titre de la dasinfection obligatoire doivent étre munis d'une plaque
portant mention de la date dagrément par le Ministére de la
‘Santé Publique. lls sont soumis & une surveillance permanente
de l'autorité sanitaire. : . :

~ Article 138. — Dépositoires - Salles d’autopsie - Morgues

Les corps des personnes décédées d'une maladie transmis-
sibie doivent étre immédiatement isolés. La mise en biére,
I'inhumation et, le cas échéant, le transport ou I'exhumation sont
assurés conformément a la réglementation en vigueur.

Ces dispositions sont applicables aux corps provisoirement
placés dans les morgues.

Les locaux de celles-ci, ainsi que les salles d'autopsie, doivent
toujours disposer de lavabos & eau courante, de cabinets dai-
sances particuliers et des possibilités de désinfection nécessaires
pour supprimer tout risque de contamination pour les personnes
en contact direct ou indirect avec ce service.
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Les emplacements prévus dans ies morgues pour le depét
des corps doivent étre maintenus & une température inférieure 3
+ 5° C pour les dépbts temporaires et a — 5”C pour les dépots
prolongés.

Article 139. — Asiles - Refuges

Les étahlissements publics ou prives, recueillant a titre tem-
poraire ou permanent des personnes sans asile, doivent disposer
de douches, de lavabos, de cabinets d'aisances et de chambres
d'isolement en nombre suffisant. Le nettoyage de ces établisse-
ments est pratiqué chaque jour pour toute |a partie deg locaux
et du matériel mis a la disposition des nersonnes’ sans asile.

Dés leur arrivée, les usagers font lobjet dzs diverses mesures
d'hygiéne et éventueliement de prophylaxie qui se révéleraient
utiles. Dans cette conjoncture, |a deésinsectisation des individus
et des vétements et éventuellement la désinfection de ces der-
niers doivent étre effectuées s'il y a lieu; des vétements et
linge de rechange seront prévus & cet effet.

La désinfection ou la désinsectisation des locaux occupés par.
les personnes sans asile ainsi que celle de leurs vétements est
confiée aux services intéressés.

Section 3. — SALONS DE COIFFURE, MANUCURES ET PEDI-
CURES.

Article 140. — Aménagement

Tout local & usage de salon de coiffure doit étre .convena-
blement aéré et éclairé, et d'une fagon générale, répondre aux
prescriptions d'hygiéne concernant les locaux de travail (1).

Le dispositif de renouvellement ou éventueliement de condi-
tionnement d'air doit étre capable d'assurer d'une fagon
permanente |'évacuation des buées et des odeurs.

Le local est interdit & I'habitation et au commerce des denrées
alimentaires. Les meubles & usage professionnel ne peuvent étre
utilisés dans un autre but, et doivent étre nettoyés fréguemment.

Les récipients destinés a recueillir les eaux usées: en cas
d’absence de tout-a-I'égout sont disposés hors la vue de la
clientéle.

Les déchets de coton, balayures et autres doivent étre aussitdt
recueillis et déposés dans un récipient muni d'un couvercie.

I} Décret du 10 juillet 1913,
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Article 141. — Matériel et produits

Les objets employés par le coiffeur, manucure et pédicure
sont entretenus de maniére a n'étre en aucun cas une cause de
transmission d'affections contagieuses. L'opérateur doit a chaque
client désinfecter ses instruments, soit par flambage, soit en les
plongeant dans une solution antiseptique ou dans de l'eau trés
chaude (80° C minimum).

Toutes les fois qu'un client présente des lésions de la peau
ou du cuir chevelu, le coiffeur doit s'abstenir d'utiliser des ins-
truments destinés a I'usage de la clientéie courante et employet
obligatoirement un matériel spécial pour lequel des mesures de
désinfection particulierement poussées sont adoptées.

L’exploitant d'un salon de coiffure doit prévoir au moins deux
jeux d'instruments par fauteuil.

Il doit également tenir des gants spéciaux a la disposition
des employés exécutant des coiffures permanentes ou appliquant
des teintures.

Les serviettes sont renouvelées a chague client. Les peignoirs
sont changés aussi souvent qu'il est nécessaire pour le respect
des régles d’hygiene.

~ Le savonnage doit étre effectué a I'aide soit de mousse de
savon préparée pour chaque opération, soit de doses de savon
liquide contenues dans des flacons, soit de savon créme corntenu
dans des tubes ou par tout autre produit figurant sur la liste
agréée par le Conseil supérieur d'hygiéne publique de France.

Les produits hémostatiques doivent atre conservés dans un
récipient fermé et étre appliqués au moyen de coton stérile
renouvelé a chaque usage.

Les instruments dont se servent les pedicures et les manu-
cures sont nettoyés, puis stérilisés a chaque client, soit par
flambage, soit par la chaleur humide ou séche, soit par le formo!
humide et chaud selon les techniques recommandées par le
Conseil supérieur d'Hygiene. -

L'usage de produits et solvants volatils inflammables ou toxi-
ques reste soumis & la réglementation en vigueur (1).

Article 142. — Propreté corporelle

Les coiffeurs, manucures et pédicures doivent observer la
plus grande proprete corporelle et vestimentaire : les mains et
notamment les ongles doivent étre nettoyés par savonnage et
mouillage & I'aide d'un liquide antiseptique avant chaque service
et faire I'objet de soins particuliers s'ils ont été au contact d'un
client présentant des lésions de la peau.

R —————8_——

1) MNotamment loi du 19 décembre 1917 modifiée le 2 aocht 1961 et le ler
avril 1964 (no 261 B - b de la nomenclature) .
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Les exploitants sont tenus de fournir a leur personnel les
moyens necessaires.

Section 4. — LUTTE CONTRE LES RONGEURS, LES PIGECNS
VIVANT A L’ETAT SAUVAGE, LES ANIMAUX
ERRANTS ET LES INSECTES.

Article 143 A. — Rongeurs et animaux nuisibles

Les propriétaires d’immeubles et de tous établissements pu-
blics ou privés ou leurs représentants doivent faire obturer ou
grillager toutes les ouvertures susceptibles de donner accés aux
animaux nuisibles et notamment aux rongeurs et tenir constam-
ment en bon état d'entretien ces dispositifs de protection. IIs
doivent conjointement avec les locataires ou occupants vérifier
périodiquement si les caves, cours, egouts particuliers, entrepodts,
locaux commerciaux, locaux a poubelles, logements des animaux
domesiiques, etc..., ne sont pas envahis par ces nuisibles et faire
évacuer tous dépdts de détritus et déchets susceptibles de ies
attirer.

Lorsque la présence de rongeurs est constatée dans les
locaux, les propriétaires, gerants et détenteurs des lieux son:
tenus de prendre sans délai les mesures qui leur sont prescrites
par l'autorité sanitaire en vue d'en assurer la destruction et
I'eloignement. La méme obligation s'impose lors de la démolition
des immeubles. Des campagnes périodiques de dératlisation peu-
vent étre organisées pour I'ensemble ou une partie du Dépar-
tement en accord avec les municipalités intéressées,

Article_ 143 B. — Jets de nourriture aux animaux

Il est interdit de jeter des graines ou toute nourriture sur la
voie publique pour y attirer les animaux errants ou vivant & |'etat
gauvage. .

Il est egalement interdit de_jeter ou déposer des graines ou
débris de nourriture dans les voies privées, cours ou autres
parties d’'un immeuble lorsque cette pratique risque de constituer
une géne pour le voisinage ou d’attirer les rongeurs.

Les propriétaires des batiments detériorés ou salis par les
pigeons peuvent ainsi que leurs représentants faire procéder a
la capture desdits volatiles en vue de les transférer dans des
lieux autorisés ou les détruire en se conformant.a la réglemen-
tation en vigueur (1), sous réserve que l'ordre public ne soit pas
troublé et qu'aucun dommage ne soit causé a des tiers.

Les fagades et parties d'immeubles souillées sont nettoyées
et eventuellement désinfectées.

1) Art. 564 Code civil, art. 203 et 205 du Code rural, arrélé ministériel du
8 juin 1961 portant réglement sur la police de la chasse,
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Article 144, — |Insectes

lLes bassins d'ornement et d'arrosage, vases, auges pour ani-
maux, baquets et récipients divers, etc... doivent étre vidés
complétement et nettoyés une fois par semaine au moins. Les
bassins de relais des eaux autres que les eaux potables doivent
étre recouverts d'une toile métallique inoxydable a maiiles de
1 millimétre maximum.

Les citernes inutilisées doivent étre supprimées; il en est
de méme pour les réservoirs et abreuvoirs abandonnés. Les
siternes doivent étre séparées du tuysu de chute par un siphon ;
le tuyav d'aération doit étre garanti par une toile métallique
inoxydable, & mailles de 1 millimétre au maximum ou par tout
autre procédé, d'efficacité au moins égale.

Le tuyau d'aération des fosses d'aisances est protégé par un
equipement identique. .

Les piéces d'eau, mares, etc..., voisines des habitations, sont
I'objet de mesures larvicides régulieres (désherbage, destruction
par poissons, epandage de produits larvicides, etc...).

Les fosses d'aisances, les fosses septiques et appareiis égui-
valents sont soumis a un traitement larvicide a I'aide de produits
dont les concentrations ne puissent géner les phénoménes bac-
tériens. Les appareils doivent étre munis des dispositifs
protecteurs spéciaux prévus par la réglementation particuliére
des fosses septiques et appareils équivaients.

Les occupants des logements et autreg locaux doivent les
maintenir propres et prendre toutes précautions en vue de ne pas
favoriser le développement et la prolifération deg insectes ou
vermine (blattes, punaises, moustiques, puces, etc...). '

tls sont tenus de faire désinsectiser et éventuellement désin-
fecter leurs locaux dés |'apparition de ces parasites.

s ne peuvent s'opposer aux mesures de désinsectisation et
de désinfection générales qui sont entreprises dans les conditions
fixées a ['articie 28 A.

TITRE VIl

DISPOSITIONS DIVERSES
Article 145. — Dérogations

Sous réserve de la législation et de la réglementation en
vigueur, le Préfet peut dans des cas exceptionnels et sur pro-
position du Directeur deépartemental de [|'Action Sanitaire et
Sociale, accorder des dérogations au present reglement par
arrétés pris en application de son pouvoir réglementaire. Lorsque
la dérogation sollicitée met en cause des principes généraux
concernant I'hygiéne publique, la consultation du Conseil dépar-
temental d'hygiéne est en outre obligatoire.
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Dans tous fes cas, les intéressés doivent prendre 'engagement
ecrit de se conformer aux prescriptions qui leur sont ordonnées.
Toute contravention comportera déchéance compléte du bénéfice
de la derogation, sans préjudice des sanctions prévues a !'article
L. 45 du Code de la Santé publique’ et éventuellement aux articles
L.46 et L.47 dudit code, ainsi qu'aux autres reglementations
applicables. -

Article 146 A. — Interventions des agents
de [l'autorité sanitaire

Nul ne peut s'opposer aux visites, enquétes et contrdles des
représentants diment mandatés de l'autorité sanijtaire, sans en-
courir les sanctions prévues & l'article L. 48 du Code de la Santé
Fublique.

Nul ne peut davantage s’opposer aux interventions exception-
nelles prévues notamment par les articles 28 A, 37, 38 B, 88 et
89 C du présent réglement sanitaire.

Article 146 B. — Pénalités

Les infractions aux dispositions du présent reglement sont
poursuivies et réprimées selon les prescriptions de la législation
én vigueur, et notammeni des articles L. 46, L. 47 et L. 48 du
Code de la Santé publique et de l'article R.26-15° du Code
pénal.

-Article 147. — Exécution -

lLe Secrétaird Genéral ;

Les Sous-Préfets - ‘

Le Directeur départemental de I'Action Sanitaire et Sociale ;

Le Médecin Inspecteur départemental ;

Les Maires ;

Les Médecins de la Sante (Inspection médicale ce la Santé) ;

Les Vétérinaires sanitaires : _ ,

Les Inspecteurs du Service des Fraudes et du Contréle de la
Qualite ; ' '

Les Directeurs des Bureaux municipaux d'hygiéne ;

Les Commissaires et Agents de police et la Gendarmerie :

Les Officiers et Agents de police judiciaire ;

Les Officiers de police sanitaire aux frontiéres :

Les Inspecteurs de salubrité et les Agents chargés de la
Police des eaux,

sont charges, chacun en ce qui le concerne, de I'exécution du
présent arrété.

Fait a Arras, le 12 février 1966,

Signé : 1. TOMASI.
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REGLEMENT NATIONAL
DE SURVEILLANCE DES INSTALLATIONS

(Annexe de PArticle 5 A)

A. — CHAMP D’APPLICATION.

La surveillance des installations électriques est exercee par
le Comité National pour la Sécurité des usagerg de I|'électricité
(CONSUEL) et s'applique a toutes les installations électriques
alimentées sous une tension de 17 catégorie, c'est-a-dire ne
dépassant pas 430 volts en courant alternatif.

Sont toutefois exclues de cette surveillance] les installations
qui, par suite de dispositions légales ou réglementairzss, font déja
I'objet d'une vérification. |l s’agit des installations électriques :

— des établissements qui, recevant du public, relévent du
décret du 13 aout 1954 ;

— des établissements qui, employant des travailleurs, relé-
vent du décret du 14 novembre 1962 ;

— des locaux d’'habitation de certaines agglomérations soumis
aux contrbles effectués en vertu d'arrétés municipaux.

B. — CADRE DE LA REGLEMENTATION.

Les installations électriques doivent satisfaire aux dispositions
sujvantes :

— Décret N° 55-1394 du 22 octobre 1955 fixant les régleﬁ
geénérales de construction des béatiments dhabitation, vise a
I'article 92 du Code de I'Urbanisme et de |'Habitation.

Aux termes de I'article 20 du’-décret susvisé, il est stipulé
que les installations électriques doivent étre conformes aux régles
de sécurité suivant les instructions du Ministére de la Construc-
tion. Ces instructions sont énoncées dans les circulaires n°’ 60-36
du 2 juin 1960 et 64-34 du 22 mai: 1964. :

: — Circulaire du 24 mai 1963 relative au réeglement sanitaire
départemental ; I'article 13 dudit reglement prescrit que les ins-
tal_.lations électriques doivent étre réalisées pour desservir tous
les appareils en usage dans l'immeuble conformément aux
réglements et régles techniques et de sécurité et aux normes
frangaises les concernant : circulaires n°® 60-36 et 64-34 précitées,
normes U.T.E. NF C 14-100, NF C 15-100, cahier des charges
D.T.U. édité par le C.5.T.B.

C. — NATURE DES OPERATIONS DE SURVEILLANCE.

La surveiilance des instailations électriques mentionnées a
I'article A du présent Réglement a pour but de s'assurer de la
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bonne application des réglements et normes visés a l'article B,
en vue de [a validation des attestations de conformité.

Cette surveillance s’exercera :
— soit en cours de travaux;

— soit & 'achevement des travaux apres envoi de |'attestation .
de conformité établie par l'installateur au Bureau régional du
CONSUEL intéresseé, avant ou apreés validation de celle-ci par
ledit Bureau

D. — CONDITIONS DE MISE EN SERVICE DES INSTAL-
LATIONS.

Qutre les vérifications auxquelles il est autorisé a. procéder
sur les installations intérieures de ses abonnés conformément aux
dispositions des cahiers des charges. de concession, le Service
local - de distribution exigera que ['installateur lui remette une
attestation de conformité aux réglements et normes en vigueur,
avant misg en service de chaque installation.

Cette attestation devra étre validée par le Bureau Régional
du CONSUEL intéressé, dans les conditions exposées aux arti-
cles F et G ci-aprés.

La remise de I'attestation de conformité au service local de
distribution n'engage pas la responsabilité de ce dernier.

E. — FORMULE D'ATTESTATION DE CONFORMITE.

L'attestation de conformité sera obligatoirement établie sur la
formule imprimée et fournie par le Service Central du CONSUEL.

L'installateur devra établir une attestation pour chaque instal-
lation électrique intérieure réalicée. De méme, pour les services
généraux d'un immeuble a usage collectif, l'installateur devra
établir une attestation de conformité sur la formule délivrée par le
Service central du CONSUEL.

Cette régle sera applicable quel -que soit le nombre d'instal-
lations intérieures identiques ou non a réaliser, qu'il s'agisse
d'immeubles d’habitation a usage collectif ou de constructlons
individuelles.

Par installation electrlque il faut entendre instailation situee
en aval du dispositif général de commande et de protectton de
celle-ci.

F. — FORMALITES A 'ACCOMPLIR PAR L'INSTALLATEUR
AVANT LA MISE EN SERVICE DE L'INSTALLATION.
1. — Avis de travaux d’électricité.

Pour toute installation électrigue devant donner lieu & !'éta-
blissement d'une attestation de conformité, !'installateur devra
adresser au Bureau régional du CCNSUEL intéresse un avis
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d’ouverture de travaux établi sur une formule mise gracieusement
a sa disposition dans les bureaux des Services locaux de dis-
tribution et également dans les Bureaux régionaux du CONSUEL.

Cet avis devra parvenir au Bureau régional du CONSUEL au
plus tard le jour de l'ouverture du chantier d'électricité.

Un seul avis sera envoyé dans le cas d'un chantier comportant
piusieurs installations faisant partie de la méme tranche de tra-
vaux.

Aprés réception de cet avis, le Bureau régional du CONSUEL
pourra faire procéder & des visites de’ chantier tel qua précisé
a l'article C ci-dessus,

2. -—— Attestation de conformité.

L'installateur établira chaque attestation de conformité en trois
excmplaires :

— un exemplaire sera conservé par l'installateur ;

— deux exemplaires seront envovés au Bureau régional du
CONSUEL. Ces deux exemplaires seront utilisés comme suit:

-— un exemplaire sera conservé par le Bureau régional du
CONSUEL ;

— un exemplaire sera renvoyé a l'installateur aprés validation
par le Bureau régional du CONSUEL pour étre remis au Service
focal de distribution.

3. — Descriptif de linstallation.

L'installateur devra remplir le descriptif figurant au verso d=
la formule d'attestation de conformité.

Cependant, dans le cas de plusieurs installations identiques :
— une seule des attestations comportera la. description de
Pinstallation-type ; .

— les autres attestations devront, pour le descriptif, se
référer a |'attestation de l'instaliation-type.

G. — NON-CONFORMITE.

Le Bureau regional du CONSUEL informera l'installateur, par
avis écrit, des cas de non-conformité constatés par le contrdleur.

Aprés avoir modifié la ou les installations intéressées, l'ins-
tallateur renverra au Bureau régional du CONSUEL l'avis du
contrdleur en certifiant avoir remedre aux non-conformités rele-
vées par le contrbleur.

La validation de {a ou des attestations de conformité concer-
nant la ou les installations précitees ne pourra intervenir avant
réception de ce document.
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H. — MODALITES FINANCIERES.
1. — Participation aux frais. o

L'installateur pourra obtenir le nombre de formules d'attesta-
tion qui lui est nécessaire en versant au Service central du
CONSUEL une participation aux frais de surveillance (1).

Ce baréme sera appliqué a chaque demande de formules
d'attestation exprimée, sans tenir compte du nombre d'attes-
tations antérieurement délivré au méme installateur.

2. — Non-conformité.

L'installateur envoyant au Bureau régional du CONSUEL —
comme indiqué a l'article G — un avis de mise en conformité
qui s'avérerait inexact aura a supporter les frais du contrdle
supplémentaire nécessaire pour constater la mise en conformité
effective

. — EMISSION ET DUREE DE VALIDITE DES FORMULES
D'ATTESTATION. '

1. — Emission.

Les formules d’attestation seront délivrées par le Service
Central du CONSUEL. Ces formules seront datées et enregis-
trées au nom de l'installateur demandeur ; celui-ci' ne pourra en
aucun cas reétrocéder partiellement ou totalement ses formules &
un autre installateur.

2. — Durée de validité.

Les formules d'attestation seront utilisables dans un délai de
siX mois & partir de la fin du mois au cours duquel elles auront
eté émises.

lLLes formules non utilisées dans ce délai pourront étre ren-
voyees au Service central du CONSUEL qui établira un avoir au
prix unique de 10 francs par formule d’attestation. Cet avoir sera
porté en compte dans l'attente de demandes ultérieures de for-
mules d'attestation émanant de l'installateur concerné.

J.. — PRISE EN CHARGE DES OPERATIONS DE SURVEIL-
LLANCE.

La surveillance des installations en cours de travaux et le
controle des attestations de conformité avant validation ou aprés

1) Le Service Central du Consuel est situé au 54, Bd Malesherbes Paris
(VIIle) ; a titre indicatif, la participation aux frais, en 1965, était Ja suivante:
une attestation isclée : 40 F ; de la te a la 50¢ (3 minimum) : 15 F par
attestation ; les attestations suivantes & partir de la 51 : 10 F par attestation.
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validation seront a la charge exclusive du CONSUEL lorsque ces
operations se derouleront sur demande et sous i'autorité du
Bureau régional du CONSUEL, sauf cas visé a l'article H, § 2.

Les frais supportés par linstallateur se limiteront donc a
l'acquisition des formules d'attestation de conformité, sauf cas
visé a larticle H, § 2.

K. — RESPONSABILITE DE L'INSTALLATEUR.

L'installateur ayant réalisé les travaux établira |'attestation de
conformité sous son entiére responsabilité.

La surveillance en cours de travaux exercée sous l|'autorité
du Bureau Régional du CONSUEL et la validation de ['attestation
de conformité par ce Bureau ne sauraient en aucun cas degager
la responsabilité de I'installateur.

ANNEXE A L'ARTICLE 60

ARRETE DU 3 JANVIER 1966

FIXANT LES GARANTIES D’'HYGIENE, DE TECHNIQUE
ET DE SECURITE
DES SALLES OU LES EDUCATEURS PHYSIQUES. OU SPORTIFS
| EXERCENT LEUR PROFESSION

Le Ministre de I'Education Nationale et le Ministre de la Santé
Publique et de |la Population,

Vu la loi n° 63-807 du 6 acGt 1963 réglementént la profession
d'educateur physique ou sportif et les écoles ou établissements
ou s'exerce cette profession ;

Vu le décret n° 63-619 du 29 juin 1963 relatif aux attributions
du Secrétaire d’Etat & la Jeunesse et aux Sports,

Arrétent :

Article 1. — Toute salle ou exercent une ou plusieurs per-
sonnes professant dans les conditions prévues a i'article 1¢ de
la loi susvisée du 6 aolt 1963 doit présenter lez garanties minima
suivantes d'hygiéne, de technique et de sécurité:

1°) Aire de trawail

4 metres carrés au minimum par personne.
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2°) Equipement de la salle .

Hauteur minimum du plafond : 2,80 meétres.

Protection ou capitonnage de tout obstacle (angles vifs, piliers,
etc...). : ‘

Existence d'un systéme d’aération ou de ventilation assurant
un renouvellement d'air d’au moins 30 métres cubes par personne
et par heure.

Equipement hygiénique et sanitaire : deux w.-c, deux urinoirs,
une salle de douches collectives (15 pommes de dowches) et deux
cabines de douches individuelles pour quarante usagers simul-
tanés, ces chiffres pouvant étre réduits au prorata du nombre des
usagers admis simultanément (les caillebotis sont interdits et
chaque salle de douches doit comporter une main courante).

Interdiction des fosses fixes de réception.

Si la salle est chauffée avec de 'air pulsé, ameénagement des
arrivees d'air de telle fagon que celui-ci ne soit pas dirigé sur
les usagers.

Interdiction du verre armé dans le vitrage.

3°) Dispositions diverses :

Existence d'une boite médicale de secours, bien équipée en
vue des premiers soing & apporter en cas daccident, et d'un
brancard permettant I'évacuation d'un blessé immobilisé.

Existence d'un téléphone et affichage a proximité de ce téle-
phone des numéros d'appel des pompiers, du médecin respon-
sable de la salle ou du club, de I'hépital, de 'ambulance.

Interdiction de fumer.

Article 2. — Les gérants, exploitants ou responsables des
salles ouvertes a la date de publicatiory du présent arrété dis-
poseront d'un délai d'un an & compter de cette date pour que
ces salles soient en régle avec les dispositions prévues a l'ar-
ticle 1 ci-dessus. Toutefois, en ce qui concerne la hauteur du
plafond, une dérogation est accordée a ces salles qui sont
autorisées a poursuivre leur activité quelle gue soit cette hauteur.
Passé le délai d'un an, elles pourront étre fermées temporai- -
rement ou définitivement ainsi qu'il est prévu a l'article 5 de la
loi du 6 aolt 1963. '

Article 3. — Pour certaines disciplines sportives pratiquées en
salle, des garanties particuliéres seront, pour ces salles, déter-
minée par arrétés conjoints du Ministre de 'Education Nationale
st du Ministre de la Santé Publigue.
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TABLE ALPHABETIQUE

Py
4

A

Abandon :
D’animaux
De branchements : a l’egaut ....................
De fosses fixes . .. .. .. . . e

De fosses septiques et appareils égquivalents .....
DYobjets divers sur la voie publique ............

Abattoirs:
Dispesitions générales ...........................

Abats:
Transport

Abreuvoirs :

Etablissement, entretien ..... e
Protection ........ ..., ceo.. 96 et

Accidents :
Risques dans les habitations ..................

Acides:
Déversements en égouts .. ... ............... ....

Aération :
(Voir également : « Ventilation » et « Gaines »)
Des ateliers et laboratoires de préparation des

aliments .......... SRR e ..
Des cabinets d’aisances et salles d'eaun ... ... 18 et
Des chambres d’hotels et garnis . ........... 46 et

Des cuisines des habitations rurales ............
Des immeubles de toutes catégories ............
Des lavoirs . ...........
Des locaux non aérés directement ..............
Des locaux recevant du public e
Des magasins d’alimentation et resserres ........
Mesures contre le captage d’air pollué ..........
Des restaurants, cantines, etc. . .................
Des salons de coiffure, manucures, pédicures ... ...

Articles

28 A

30

111 A

140
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Des sous-sols ......
Des tueries d’animaux de basse- SCOUT - v v v vnnnans
Affichage:

(Voir également: « Plaques indicatrices »)
Instructions en cas de gel ......................
Secuursauxnoyes...... .......
Sur la voie publique .............. .. ..........

Air chaud:

Chauffage des habitations .............. 5 A et
Chauffage des locaux recevant du public .... 55 et

Alecools :
(Voir : « Boissons » et « Spiritueux »)

Alimentation :

(Voir également : « Denrées alimentaires» et
« Magasins d’alimentation »)

Interdiction de 1’eau non potable ..............
Utilisation de l'eau potable ...............

Alimentation en eau:

(Vair également : « Eaux potables » et « Eaux
non potablesn) -

Des ateliers et laboratoires de préparation des

aliments ........... .. .. . ... ...
Des ateliers de pasteurisation du lait ............
Des bains-douches .................. ... .......
Des cabinets d’aisamces ....... e
Canalisations, ouvrages publics .................
Des capte suies «a voix humide» ..............
Par citernes .......... e e
Déclarations de travaux ...:-:..... ..... .0t nnn
Eau non potable . ............. ...
Des éviers broyeurs ........ e e .
En cas de gel ................. e
Des hotels et garnis . .................... 46 et
Des immeubles, logements et piéces isalées ........
Des locaux recevant du public .................
Des locauxdespcrt e
Des magasins d’alimentation et annexes ..........
Matériaux de construction, mise en service ......
Des piscines ... .. ...t irninnenennneann.
Par puits ................ ... il .. 67 et
Quahte de Yeau dlstrlbuee au public ............
Des réservoirs et SUrpresseurs . .. ...............
Des salles de spectacles ... .. coviiniennenennnnn
Des terrains pour forains et nomades ............
Des tueries d’animaux de basse-cour ............

Des vaies privées . ............ e

Articles

38
73
89

13
57

66 -

72

>

e
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Allées:
(Voir également « Voies publiques », « Pares
et promenades», etc) '
Dans les cours d'immeubles .............. . ... ‘s

Aménagement ;

Des habitations, dispositions générales ..........
Des habitations existantes: déclarations de travaux

Anhydride carbenique:
Concentration dans les locaux & public ..........

Anhydride sulfureux:
Désinfection des locaux .................. .. ...

Animaux :
(Voir également: « Insectes » et « Rongeurs »)

Cadavres ............... . ... . . . ... ... e
Evacuation des fumiers ........ e e
Dans les habitations ............. ... .. .. . . .. .

Dans les hétels et garnis . .......v0ovnnennnnn....
Interdiction dans les magasins d’alimentation et
annexes ..... e e e Ceeeaa 104 et

Interdiction dans les piscines ............. e
Logement en miliew rural ............ ... ... . ..

Nuisibles. — Mesures générales ........... e
Protection des abattoirs .......... et
Protection des citernes deau ............... ... .
Protection des cressonniéres et cultures immergées
Protection des ouvrages publics d’eau potable . ...
Protection des récipients a ordures -ménageéres

Protection des réservoirs d’ean patable ....... ...
Protection des vides entre deux murs ...........
Sur la voie publique et les marchés ............

Antennes de télévision :
Protection contre le bruit ..... .. . ... ... ... .. . .

Antibiotigues :

Rejet en égout ..... .. ... ... ... .. ....... e

Usage interdit pour la conservation des poissons i

la vente ........ ... ... . ... ... e
Antigel :

Produits, usage ........ .. ... . ... ... .. 38 A et

Articles

—

16

54

28

96
78
29
44
52

111
106
73
74
143
143
100
71
97
70
91
69
26
89

11

30
120

69

ol ==
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Appareils de chauffage, cuisine
ou production d’eau chaude:

(Voir également: « Chauffage », « Pollution de
Iair », ete...)

Dispositions générales . .......................
Dans les hétels et garnis . ........ ... .. ........
Installations ......... ... i iiieirnneenannny
Dans les locaux recevant du public ..............
Mesures contre les fumées
Nettoyage et ramonage ... .
Usage dans les cabinets dalsances et salles de bain :
Interdiction .............. ... it iinininen.n.

Appareils de désinfection :
Surveillance

Appareils éguivalents aux fosses septiques :
Entretien
Dans les habitations rurales .....................
Installation., — Abandon ........... ... ... ... ..
Appareils a radiations abiotiques:
Usage dans les locaux occupés .......... 28 B et

Appareils & radiations ionisantes:
Usage. — Rejets

Appareils sanitaires:

(Voir également: « Evacuations», « Eaux
et matiéres usées »n, etc...)

Protection contre le bruit ... .. .... .. .. ... . ...

Aqueduces :

(Veir également: « Alimentation en eau »,
« Eau potable », etc...)

Proteetion .............. AT 70, 87, 88 et
Arbres :
(Voir : « Plantations », « Parcs, promenades »,
. ete...)
Asiles :
Dispositions générales e
Mesures sanitaires ....... ...ttt

Ascenseurs :

Protection contre le bruit . ... ... .. ... .. . ... ...

Asphyxie :

Travaux dans les fosses d’aisances

137

103 C

11

96

53
139

11

37
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Aspirateurs statigues:

Entretien

Sur vide-ordures . ...... .. ... ... ... .., .
Assainissement :

{(Voir : « Evacnation », « Eaux et matiéres
usées », ete.).

Assainissement de ’atmosphére des locaux:

Dispasitions générales ............ 28 B, 55 et

Ateliers :

(Voir également: «Industries»n, «Etablissements
industriels »).

De préparation ou séchage des aliments .......
De charcuterie, plats cuisinés, ete ........... ...
Volume des locaux .......................
Automobiles :
(Voir : « Véhicules »n.)

Autorisations :
(Voir : « Demandes d’autorisations ».)

B

Biches :

IYaspiration, alimentation ou pompage ..........

Bacs de décantation et fosses A eaux usées:

Ateliers et laboratoires de préparation des aliments
Boucheries, charcuteries, etc ..................
Etablissements industriels ....................
Installation éventuelle dans les immeubles d’habita-
15013« R

Baies ;
(Voir également: « Fenétres »n.)

Des cabinets d’aisances . ........ ... ... .. ... .
Entretien S R
Immeubles de toutes catégories ................

Baignoires :
(Voir également: « Appareils sanitaires ».)

Dans les bains-douches . .... ... ... ... .. ... .. ‘

Bains:

(Voir également : « Salles de bains » et « Salles
d’eau »).

Des malades contagieux ......................

e 21 et

Articles

56

111 A
122
54

09

111 A
122
102

30

19
39

73 B
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Bains-douches:
Dispositions générales ...................... ..

Balayage :

(Vair également: « Lavage », « Nettoyage » et
« Propreté ».)

Des ateliers et laboratoires de préparation des ali-
ments ... ... ...
Des magasins d’ alimentation .............. . .
Des marchés ............... vereevenn.. 89 A et
Des salles de spectacles ................... e
Des voies et espaces publics ......... e e
Des voies privées ................... e

Bars :
(Voir : « Cafés ».)

Bagsins :

Bateaux:
(Voir également : « Véhicules ».)
Mesures contre le bruit. ... .. .. .. ..
Bitiment ;

(Voir également : « Construction », « Habita-
tions », « Immeubles », « Logements »)

Abritant un puits ...... e
Démolition . ...... .. ... .. . . ... .,

Entretien et usage .................. 28A 32 et
Mesures contre le bruit .................. 11 et

Battage:

Des tapis ...................
Des tapis des chambres des malades contagleux

Bergeries ;

Aménagement  ...................... ... ceen
Evacuation des fumiers ............ ...... ... .

Berges :

- D¥ébarquements, dépots, embarquements, pouss1eres
Interdiction d’abandon de cadavres d’animaux
Propreté. — Interdiction du lavage des voitures

Beurre :

(Voir : « Produits laitiers ».)

Bibliothéques :
Réglementation applicable ............... . ....

Articles

106
61
89 A
89 B

36
144

103 B

67

27

33
163 B

29 A
134

74
78

94
96
89 A

53
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Biére :

Fabrication, conditionnement, vente ............
Bitume : _

Revétement des canalisations d’ean ......... A
Blanchisseries :

Fumée, gaz, etc ........ e e e e e e e

Linge des malades ..................... .. ves
Blattes :

(Voir également « Insectes ».)
Destruction  ................. ... ... A ves

Bgissons :

(Voir également « Denrées alimentaires » et
« Magasins d’alimentation »). .

Débits de boissons ......... e e e
Distributeurs automatiques ........... ....... ..
Fabrication, conditionnement, vente .......... . .
Interdiction de l’eau non potable ....... [P
Lait ....... e e e

Boites a4 graisses:
Dans les habitations rurales ............... L.

Bouches de chaleur:
(Voir également « Air chaud ».)
Dispositions générales
Locaux recevant du public .................. 55 et
Boucheries :

(Voir également « Denrées alimentaires » et
« Magasins d’alimentation »).

Cenditionnement, emballage ............... ...
Déchets et comestibles avariés ....... et
Magasins de vente et resserres ........ 54, 104 et
Transport ..........,
Vente ambulante ......... e ettt
Vente & l'extérieur

Vente sur les marchés ... ..... e e e

Boues ;

Traitement et dépdts ... .......... .. .. .. ... .. .

Boulangeries :

(Voir également « Denrées alimentaires » et
« Magasins d’alimentation »).

Articles

12
126
123

118
72

43

13

107
108
122
110
109
105
106

81
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Articles

Magasins de vente, panneterie, fournil, 54, 104, 111 A

. 113, 114 et 115
Fraotection contre les fumées et odeurs .. 103 A et 113
Transport et livraison PR B |
Vente ambulante . ................. e 109

Bouteilles :

(Vair également « Boissons ».)

De lait . .. i it ittt R 4 ¥
Messures générales de propriété ................ 123

Boutiques :

(Voir : « Magasins » et « Locaux recevant du
public ».) '

Bouveries :

Aménagement ... ... e 74
Evacuation des fumiers .. .................... 78

Branchements : _ ‘
D’eau potable ............. e e 65

Branchement a 1’égout:
 Cenditions d’établissement. — Abandon ........ 21
Déclaration de travaux 12
Démolition . .......... e e 27
Evacuation des eaux pluviales ................ 15
Des voies Privées . .. ... .ueuiinrvnennrnnanenn. 89 B

Brasseries : ,
(Voir : « Biére » et « Cafés ».)

Bromure de méthyle:

Usage ............. e e 28 B
Broyeurs :

Eviers. — Broyeurs ................... .. ..... 9
Bruits :

Par les évacuations d’ordures ménageres . ....... 7

Mesures générales dans les habitations .......... 11

Réglementation générale ...................... 103 B
Bureaux :

(Voir également : «Locaux recevant du public»)

Réglementation applicable .............. 39 et 53
Volume des 10CauX . . o i it i e e e 54
Butane :

(Vair : « Gaz » et « Hydrocarbures liqguéfiés »)
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Articles
Buées :
(Voir également : « Condensation ».)
Mesures gémérales de protection .............. 163 A
Buvettes : . _
(Voir : « Cafés, bars et brasseries ».)
C
Cabines :
Des bains-douches . ............. .. ... ....... 73 B

Cabinets d’aisances :

Aération, éclairage, cammunication avec les autres
Eiéces 19
Alimentation en eau ....... e e 65
Aménagement, ventilation, piéces communes avec
une salle d’eau, dispositif de désagrégation des ma-

TIBTES ... N 18
Dans les asiles et refuges ....... e ... 139
Dans les bains-douches ............... . ........ 73 B
Comunication avec les locaux o# sont manipulées

des denrées alimentaires ........ 104, 111 A112 er 124
Déclaration des travaux ................0.0.u.o... 12
Dans les habitations rurales ............ 41 et 43
Dans les hotels et garnis ............. ... 47 et |, 51
Dans les ldcaux recevant du public .. ... ceeenaea. 59
Dans les locaux de sports ....... e it
Pres des magasins d’alimentation ...........:.. 104
Darns les morgues et salles d’autopsie ............ 138
Dans les piscines ........ e 73 A
Protection contre le gel ............ e ceean 38 A
A proximité des puits .. .......... ... .. .. R Y4
Raccordements, chutes, canduites, ete . ..., e 21
Dans les cuisines, restaurants, cantines, etc .. 112 et 124
Dans les salles de spectacles ........ e 61
Siéges, cuvettes, chasses, raccordements ......... . 20
Sur les terrains recevant forains et nomades . ... 95
Dans les voies et lieux publics, propreté . ... 89 Aet . 94

Cabinets d’aisaneces 4 usage commun dans les habitations :

Eeclairage A X |
Entratien ............ e e e 28 Aet 33
Hotels et garmis ... .. ... ... .. ... . . . .. . .. .. ... 46
Nombre, hahitations aneciennes . N . 17
Fostes d’eau & proximité . ........ ... ... .. . 6et 18

Cabineis de toilette:
(Voir : « Salles d’eau et de bain ».)

Cadavres d’animaux :

Destruction, enlévement ............... ... .. .. 96
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Articles
Cafés, bars et brasseries:
(Voir également : « Denrées alimentaires » et
« Locaux recevant du public ».)
Dispositions générales ............ 53, 54, 124 et 125
Entrée séparée avec les hotels et garmis . ....... 16
Equipement sanitaire ............. e 59
Fabrication, conditionnement et vente des boissons 123
Protection contre les fumées et odeurs ......... . 103 A
Qualité de l'eau servie ...... R T
Séparations avec les autres commerces .... 104 et 114
Service des repas dans les brasseries ............ 124
Vente et préparation a lextérieur .............. 105
Camping :
Renvoi a la réglementation particuliére .......... 95
Canalisations:
Protection contre le gel ... ..... e ceses.. 38 A
Canalisations d’eau :
(Voir également : « Alimentation en eau »,
« Eau potable » et « Eau non potable ».)
Eau non potable ....................... ce... b6
Fau potable desserte des locaux, installation .... 65
Eau potable, matériaux, mise en service ..... ... 64
FEau potable. — Ouvrages et réservoirs publics .... 70
Réservoirs d’eau des immeubles ................ 69
Eau de puits ... ...t iiiiierrnnnnnarnnnnnens 07

Séparation de l'eau patable et de 1’ean non potable 66

Canalisations d’évacuation :

(Voir également : « Evacuation », « Eaux et
matiéres usées ».)

Des eaux et matiéres usées, dispositions générales 21

Des eaux pluviales .......... e R §:)
Dans les habitations rurales .........ccivivun... 43
Fassage dans les charcuteries, boucheries, triperies
237 A ereeeeersees 122
Réservoirs d'eau dans les immeubles : trop plein
et vidange .................. e T >

Caniveaux @

Déjection des animaux ................ 8% A et 94
Déversements en provenance des habitations . ..... 37
Lavage dans les voies privées .................. 89 B
Libre écoulement ................ ... ......... 89 A
A proximité des puits ......... ... ... ... ... 67

Cantines:

(Voir : « Restaurants v et « Locaux recevant
du public ».) J
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Captag&s :

(Voir €galement : « Alimentation en eau »,
« Eaux potables », « Sources ».)

Protection ...................... 70, 78, 87 et
Capte-suies : '

Installation, — Entretien ................ 34 et
Cardage:

Des matelas ...................... e e

Carmeaux :

Installation et ramonage ................ 13 et
Carriéres;

Mesures contre les déversements et dépots. 25,79 A et

Cartouches fumigénes :

Usage ............. ... e e ..
Caves:

Démolition ..... .. .. ... .

Dans les habitations rurales. ~— Usage .... 4l et

Dans les hétels et garnis interdiction de location
Dans les immeubles d’habitation. — Usage ......

Position des fosses fixes ........ e, e
Prctection contre les rongeurs ..................
Ventilation e e et
Celliers :
Aménagement .............. e R
Certificats de désinfection: .
Désinfection terminale ......................
Désinfection des véhicules .................. .
Cendres chaudes avec braises dans les ordures
Chais :
Volume des locaux ............. e ce
Chambres :
D’hétels et garnis ... ... ... ... ... ... 4, 46 et
Interdiction de communication avec les magasins
d’alimentation  .......... b e, e Ve
Isolées. — Alimentation en ean ................
Isolées. — Poste d’ean a4 proximité du cabinet d’ai-
SATICE COMMIUIT - - o ot ot v vt e ettt ie e s neen. 6 et
D¥isolement des malades dans les asiles et refuges . .
Isalement phonique ........................ -
Occupées par les malades. ~— Désinfection .. 134 e

Chantiers :

Cloture. — Propreté .................... R
Hébergement des travailleurs ................. co

Articles

[——

96
103 A

94

34

96

34

27
49
31
22

143 A
16

75

135
132
92

54

47

104
65

18
139

135
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Articles
Frotection contre les fumées et odeurs ....... ... 103 A
Frotection contre les poussiéres ................ 94
Usage des tinettes mobiles ......... .. ... .. ... 23

Charcuteries :
(Voir également: « Denrées alimentaires » et
« Magasins d’alimentation ».)

Ateliers et laboratoires de préparation 54, 111 A et 122

Conditionnement et emballage .............. .. 107
Déchets et comestibles avariés ................ 108
Magasins et resserres . ............... 54, 104 et 122
Protection contre les fumées et cdeurs . ......... 103 &
Transport P B X 1
Vente ambulante . ......... ... ... .. .. 109
Vente a Dextérieur ... .. .. .. . . ... iunennin.. 105
Vente sur les marchés ... .. ..... .. ... v. .. 106
Chargements: o '
Mesures contre le bruit ........................ 103 B
Mesures contre les poussiéres .................... 94
Des véhicules sur la voie publique ......... S 89 A
Chasse d’eaun:
Des cabinets d’aisances ............ 20, 38 A et 65
Réservoirs de chasse auxiliaires ... ............... 21

Chaudiéres :
(Voir également: « Appareils de chauffage »,
« Chauffage », ete.)
Dans les ateliers de préparation des aliments ... ... 111 A

Chauffage:

(Voir également: « Appareils de chauffage »,
« Chaufferie », etec.)

Déclaration de travaux . ..................... 12
Des chambres d’hétels et garnis . ............... 46
Des immeubles de toutes catégories ............ 39
Des locaux recevant du public ....... . .. . . 55 et 57
Des logements . ......... ................ 28 Aet 31
Mesures contre le bruit ...................«.... 11
Mesures contre la fumée ........ .............. 103 A
Des piscines ... .. ... ... e, 73 A
Protection contre le gel ... ......... ..., 38 Aet 69
Régles d’installation ................. ... S5Bet 13
Chauffe-eau: '
(Voir également : « Eau chaude », « Gaz »,
« Hydrocarbures liquéfiés », « Electricité ».)
Protection contre le gel . .............. .. ....... 38 A
Chaufferies:
Construction. — Aménagement .......... 5 Bet 13
Déclaration de travaux ........................ 12

Eelairage . .. ... . . 14
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Installations thermiques importantes. - Déclaration
préalable ... ... ...
Ventilation ... .. ... . ... ... . . . ... . 0., 13 et
Chaussées et trottoirs:
(Voir également : « Voies publiques » et « Voies
privées ».)
Des voies privées. — KEtablissement ..............
Chemisage des condunits de fumée ... ......... .. .. ..

Chéneaux:
Etablissement, entretien, interdiction de déverse-
MEeNtS . .ot i e e co.. 15, 21 et
Chévreries :
Aménagement e
Evacuation des funuers e,
Chiens:
(Voir également: ¢« Animaux ».)

Circulaire sur voie publique ..................
Interdiction d’accés aux abattoirs ........... ‘e
Interdiction d’accés aux marchés ..............
Interdiction d’aceés aux magasins d’alimentation et
BIIMEXES - ¢ o o e v e oo et i e 104 et
Interdiction d’accés aux piscines ................
FProtection des récipients a ordures ménagéres

Chiffonnage:
Sur les dépots dordures et autres déchets ......
Dans récipients a ordures ménagéres ............

Chiffons:
Secoués par les fenétres. — Poussiéres ..........

Choléra:

(Voir également : « Maladies transmissibles ».)
Tsalement des malades . ... . ... .. . e
Surveillance sanitaire . ... ... .. . .. ...,

Chutes d’atsances:

Dispositions générales ........................
Entretien e

Raccardement des cabmets da1sances ............
Raccordement aux fosses fixes ................

Cidre. .. Cidreries:
Amenagement des celliers et pressoirs ..........
‘Fabrication et conditionnement du cidre ........
Circulations dans les immeubles @
(Voir également : « Parties communes »)

Communications avec les caves . ............ L

Articles

103 A
16

89 B
34

30

74
78

89 A
100
106
111

A
73 A
91

82
92

29 A

128
129

21

20
22

75
123

16
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Eclairage - ......... e e
Propreté - ............. .. ....... e
Circulation des véhicules:
(Voir : « Véhicules ».)

Citernes d’eau:
(Voir également: « Réservoirs ».)
Etablissement et entretien ................... .

Clapiers :

Aménagement en milieu rural ... ..... .. . .. . .. .,
Entretien prés des habitations ..................
Evacuation des fumiers ... .......... . .... e

Clefs :
Dans les conduits de fumée ............. ... . . . .
Cliniques :
(Voir : « Hbpitaux » et « Maladies transmis-
sibles ».)
Cloisons :
(Voir également : « Murs » et « Parois ».)

Dans les boucheries, charcuteries, ete., établissement,

entretien ... ... ... ... ... e,

Dans les caves ........ouvnunen

Dans les hétels et garnis, entretien ............ ..

Dans les poissonneries, établissement, entretien
Clétures :

Des chantiers
Code pénal:

Sanctions . .. ... ...

Code rural:

Abattage des animaux ......... .. ... ... ... ..
Eloignement ou destruction des pigeons ..........

Code de la santé publigue (1):
(Voir également : « Procédure d’urgence ».)

Sanctions ... .. ... ... 145 et
Visites des agents de Dautorité sanitaire ..........

Co-&e du travail :

Hébergement des travailleurs .......... ... ... . .
Frotection : courant électrique .............. . .

Code de Purbanisme et de I’habitation (1) :
Réglementation

Articles
14
28 A

71
144

74
29 B
78

1) Voir également « les attendus » au début de I'arrété préfectoral.
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Articles
Coiffure (Salons de):
Aménagement  .......... e R ¥:11]
Matériel et produits .......... ... ..ol 141
Propreté corporelle .............. ... ... ... oo 142
Collecte :
Des denrées alimentaires avariées ................ 108
Collecte des ordures ménagéres :
(Voir : « Ordures ménagéres ».)
Combles :
Interdiction de lacation dans les hotels et garnis 49
Combustibles : _
(Voir également : « Gaz », « Mazout », etc.)
Solides, liquides ou-gazeux, généralités . .5 B, 13 et 103 A
Usage dans les cabinets d’aisances et salles de bains 18
Commerces :
(Voir également : « Etablissements commer-
ciaux », « Locaux recevant du publics « Lo-
caux commerciaux » et « Magasins d’ali-
mentatian. »)
Locaux commerciaux, dispositions générales 39, 53 et 54
Commissions d’hygiéne :
Visites et enquétes . .................. veeearae. 146 A
Compteurs :
Entretien des emplacements ............ 28 Aet 33
Protection contre le gel .................. ... 38 A
Comptoirs de vente:
Des boucheries, charcuteries, triperies .......... 122
Des denrées alimentaires a l'extérieur ............ 105
Des magasins d’alimentation .................... 104
" Dans les marcheés ....... PR e eee. 106
Des poissaneries ........ e B P21
Condensaticn :
Dans les locaux recevant du public . ............. 57
Dans les logements ...... e e, 28 A
Dans les piscines .................. e e . T3 A
Conditionnement : : ‘
(Voir également : « Emballage ».}
Des ceufs . ... ... .. .. ... .. e e .o 119
Des produits laitiers ......... ... ool 118
Cenditionnement de D’air:
(Voir également : « Assainissement de I'atmo-
sphére des locaux »n.)
Dans les locaux non aérés directement .......... 5 A
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Dans les locaux recevant du public
Dans les salons de coiffure, etc ............. .
Dans les piscines .............. e e .

Yr—

55

140

73

Articles

A

Conduites d’évacuation des eaux et matiéres usées et des eaux

pluviales :

Dans les jardins, cours et courettes ............
Entretien .......... e e e
Installation .............. e e . 15 et

Conduits de chute:
Des vide-ordures ............. ... .. .. .. 8 et

Conduits de fumée:

Dispasitions générales . ........ ..... . . .. 5B et
Déclaration de travaux .................... R
Entretien, ramonage . ...................... -
Des fumeirs .......... . e
Dans les habitations rurales (cuisines) ..........
Dans les hétels et garnis ........... e oo det
Imutilisés ... .. .. .. ... .. .. ..
Dans les locaux recevant du public ........ 57 et
Mesures contre la pollution atmosphérique et surélé.
vation ... ... L.

Conduits de ventilation :

(Voir également : « Aération » et « Ventila-
tion ».) '

Dispositions générales . .......... .. ... . 5 B et
Entretien, ramonage .....,. e et
Mesures contre la pollution atmosphérique ... ...

Confiseries :
(Voir : « Pitisseries ».)

Conseil départementa d’hygiéne :

Censultation pour les dérogations e
Consultation. pour I'établissement des réservoirs

d’eau dans les immeubles ............ ... .. ... ..
Dérogations pour les locaux nan éclairés et aérés di-
rectement ............... ... ... .... e .
Interdictions particuliéres de dépot de matiéres di-
verses sur les terrains .................. .. ceen
Instructions sur les secours aux noyés dans les pisci-
IES oo

Conservation :

Des corps dans les morgues ............ ..... . ..
Des denrées alimentaires dans les ateliers et labora-

toires de préparation .................. ... e
Des denrées alimentaires dans les distributeurs au-
tomatiques

16
30
21

35

145
69

88
73

138
111

126

A
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Des denrées alimentaires dans les magasins et resser-
TEE o ittt e e e
Des denrées allmentaxres, usage de I’eau potable ....
Des glaces et crémes glacées .....................
Des legumes et fruits secs .......... e
Des paissons_et Crustacds . ... .v v
Des préparations culinaires ......................
Des produits laitiers ..................... v
Des viandes, produits de charcuterie, triperie, etc ..

Censtruction 3

(Voir également : « Béatiments », « Habita-

Articles

104
T2

tions », « Immeubles », « Logements », etc.)

Des bitiments provisoires ................ 63 et
Des fosses fixes ............ Ce e e
Des habitations rurales . .. ................ . 40 et
Des immeubles de toutes catégories ............. .
Implantation et volume des batiments ..........
Régles d'urbanisme . ....... ...
Travaux, poussi€res .................... 89 A et

Contamination :

(Voir également: « Pollution » et « Maladies
transmissibles ».)

Des denrées alimentaires dans les distributeurs auto-

matigques '
Des denrées ahmentalres dans les restaurants, can-
tines, eLC .. . .. e P

Far les excrétions et de_'|ec1:10ns des malades ....
Des objets loués, prétés ou vendus d’eccasion

Des ceufs ... ... .. i D
Des personnes dans les salles d’autopsies, morgues ete

Cantrole:
De la désinfection privée
De la désinfection des véhijcules ..................
Des eaux d’alimentation .............. 64, 70 et
Coquillages :
(Voir : « Poissons et poissonneries »)
Protections des parcs a coquillage ............

Couloirs :
(Voir également : « Parties communes ».)

Communication avec lescaves ..................
Eclairage

Entretien
Dans les hotels et garms ........................

Cours et courettes:
(Voir également : « Parties communes ».)

103
22
41
39
]er

2
94

126

124
133
133
119
138

136
132
72

87

ol
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Aménagement et accés .................... ceen
Battage des tapis, chiffons secoués aux fenétres

Chutes et descentes en facade .............. 15 et
Dépbts d’ordures, détritus et gravats ............
-Entretien des cours couvertes ................. .
Jets de nourriture aux animaux ................
Protection contre les gaz d’échappement des véhicules
Protection coatre les rongeurs ................. .

Prises d’air pour les locaux reeevant du public ....
Ventilation des cours couvertes, ensoleillement
Cours d’eau:

(Voir également : « Voies et plans d’eau »).
Interdiction de dépdts .............., ve... 80 et
Interdiction de déversement ........ 78, 79 A, 80 et

Couvertures :
Des citernes d’eau ............

Crachats :
(Voir également : « Déjections »n)

Interdiction dans les magasins d’alimentation

Interdiction dans les piscines ......... e
Mesures générales .............c.0viiiinnnn... .
Mesures contre les crachats des malades ........

Crémes et glaces :
(Voir également : « Denrées alimentaires »,

Articles

« Magasins d’alimentation » et « Produits laitiers »)

Distributeurs automatiques ....... Ce e Ceeean
Fabrication, conditionement et vente ; locaux et
ustensiles ............ 54, 104, 111 A, 116, 117 et
Magasins de vente de produits laitiers ......... cee
Qualité de 'eau utilisée .............. e .
Transport ..... e e e e cenn

Vente et préparation & lextérieur ............. .

Cressonniéres et cultures immergées :

Conditions d’exploitation ................ e
Contrdle des exploitations ....... N
Controle des ventes ............. e Cees

Crustacés : _ .
(Voir : « Poissons et poissonneries ».)

Cuisines :

Ateliers et laboratoires de préparation des ali-
ments ... .. e e e, 54 et
Communication avec les cabinets d’aisances . .....
Communication avec les caves e,
En plein air ........ ... ... .......... 103 A et
Dans les habitations rurales . .. ........ .. ... 41 et
Dans les locaux destinés aux travailleurs

126

123
118

72
110
105

97
98
99

111 A
19
16

105
42
63
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Mesures contre les fumeées et odeurs ............
Des restaurants, cantines, etc . ..... veeee-a. Dd et
Régles générales d’installation des appareils 58 et
Dans les sous-sals ...... e e e . T

Valume des piéces dans les locaux recevant du public

Cultures immergés :
(Voir : « Cressonniéres ».)

Curage :
Des mares et abreuvoirs . .. .. .. .. ... e

?

Cuvettes :

Des cabinets d’aisances .............. 20, 21 et
Cyanures :
Déversements en égout . .......... e R

Débarguements et embargquements :

Sur les ports et berges, mesures cantre le bruit
Sur les ports et berges, poussiéres ..............

Débits de boissons :
(Voir : « Cafés, bars et brasseries ».)
Décantation. .. Digestion :
Fosses septiques et appareils équivalents . ... 24 et
Décés :
Désinfection aprés maladie .................. .
Dépodt et conservation des corps .............. P

Déchargement :
(Voir également : « Chargement »n.
Des matiéres de vidanges . ................. 84 et
Décharges

Contrdolées de matiéres fermentescibles ..........
Froximite des voies et plan d’eau de la mer ......

Publiques et privées. — Interdicticns particuliéres
Fubliques. — Réglementation ................
Triage et chiffonnage ................... ... ....

Deéchets et détritus

(Voir également : « Ordures », « Décharges »,
« Dépots » et « Immondices ».)

Des abattoirs et tueries d'animaux de basse-cour
Des ateliers et laboratoires de préparation des ali-
ments e e e e .
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Articles
Dans les cheneaux et gouttiéres ................ 30
Des établissements industriels. - Bacs de décantation 102
Interdiction de dépoét dans les immeubles ........ 28 A
Interdiction particuliéres ................ ce.... 88
Fnterdiction a proximité des ouvrages transitant
’ean potable ...... 70
Des marchés. — Comestibles - avariés .............. 108
Mesures contre les rangeurs .................. 143 A
Des poissonneries . ......veverniineannn e, 120
Radioactifs . ....... ... .. .. .. . . ... iieea.. 92 et 103 C
Des salons de coiffure, manucures, pédicures .... 140 -
Traitement ¢t dépdts ...... R | |
De viandes et autres matiéres orgamques - transport 83
Sur les voies publiques et privées ...... .. 89 Ae 89B

Déclarations :
(Voir également : « Demandes d’autorisation ».)

Des cressonniéres ................ et s 97
Des maladies ‘transmissibles et 1solement des mala-

des .... e 127 et 128
De travaux d elvacuatlon des eaux et matiéres usées 21
De travaux dans les immeubles existants . ......... 12

Dégats et dégradations :
(Voir : « Détériorations ».)
Déjections :

Interdictions, mesures générales ................ 94
Des malades ...................... e 133 A

Demandes d’autorisation :

(Voir également : « Déclarations ».)

Création de bains-douches .................... 73 B
Création de piscines .............. .. i, 73 A
Fosses d’aisances fixes ................... . 22
Fosses septiques, appareils équivalents, fosses chimi-

QUES - oo i i e e e 24
Jnstallation de tmettes mobiles ................ 23
Fuits au forages .......ccoiviiiiia s, ... 68
Réservoirs d’eau et surpresseurs . . o 69
Travaux d’aménagement des 1mmeubles ex1stants .. 12
Travaux de construction ........................ 4

Démelition :

Dispositions générales .................. canees 27
Des fosses d’aisances ........... e 22 et 24
Frotection cantre les poussiéres ................ 94
Frotection contre les rongeurs .................. 143 A

Denrées alimentaires :
(Voir également : « Magasins d'alimentation ».)

Ateliers et laboratoires de préparations des aliments 111 A
Atelier de pasteurisation de lait ........ e 111 B
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Articles

Boissons et autres denrées liquides . ............. 123
Roulangeries et patisseries, dépot de pain. 113, 114 et 115
Boucheries, charcuteries, triperies, volailles, gibiers

plats cuisinés . ................. .. e 122
Conditionnement, emballage .................... 107
Déhits de baissons .................... e 125
Distributeurs automatiques .................... — 126
Eau potable ................. e 64 et T2
Fruits et légumes ............................ 121
Glaces et crémes glacées .......... e oo 117
Interdiction de l'eau non potable ...... P (1 1
Interdiction de vente dans Ie-s salons de cmffure,
MANUCUTES, €LC., . v v v v e i v e et ieeanereraaa. 140
Magasins el TeSSeITeS .........convuinsnonnnsons 104
Marchés et comestibles avariés ....... . 89 A, 106 et 108
8 x5 & - S 119
Patisseries et caonfiseries .................... ... 116
Poissonneries . ........ ... ... ... iiiiaie... 120
Froduits laitiers ............. et 118
Fratection contre les gaz d’échappement des véhicu-

les et émissions de fumeées et odeurs ... ......... 103 A
Restaurants, cantines .. ...........irinirennns 124
Transport de denrées solides ou 11qu1des oo 110 et 123
Vente ambulante ................... e 109
Vente et préparation a l'extérieur ...... 103 A et 105

Dépositoires :
Dépot des corps . .. . oot i, .. 138

Dépots :

(Voir également : « Déchets et deétritus »,
« Gravois », « Ordures », etc.)

Dans les cours et parties communes des immeubles 28 A
‘De llquldes inflammables de 2™ catégorie . . 12, 13 et 14

De matieres fermentescibles .............. 85 et 88
De matiéres usées ou dangercuses ... ... veevo. 80 et 88
IYordures et autres déchets . ............. 81 et 82
Sur les ports et berges, poussiéres . .. ........ PR 94
Dans les vaies privées .............. N ... 89 B
Sur la voie publique ... .......... ... ... ... e 89 A

Dépcussiérage :

Conditionnement de Yair . .. ... .. .. ... ... 28 Bet 55
Conditions de pose et d’entretien des capte- _
SYHI@S . e e e 13,34 e 103 A
Dératisation :

En cours de démolition . ... .27
Des laboratoires et ateliers de preparatmn des ali- .
ments ceviene... 111 A
Des mag‘asms dahmentatmn et resserres . ....... 104
Mesures générales ... ... ... iiiaii i 143 A

Des PISCINES . oot e e 73 A
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Articles
Dérogation :
Concernant le chiffonnage ............ . . .. e 92
Dispositions générales ............. ... ceneon.. 145
Pour les éviers broveurs .................... 9
Pour les- habitations rurales .......... . .. . . . .. 40
Paur les hétels et garnis anciens ................ 5]
Pour les incinérateurs d’ordures ............. . . . 10
Pour les locaux non aérés et éclairés directement . , 5 A
Paur les locaux recevant du public. — Volume d’air
et dimensions .......... .. .. . 7 |
Au réglement de construction .................... 4
Au réglement d'urbanismme ........... ... .. Cees 2
Pour la vente du pain préemballé . ... ... . .. . . 114
Pour les vide-ordures par voie humide ..... ... ., 3
Désamorgage : :
" Des siphons .......... S . ) |
Descentes :
(Voir également : « Eaux et matiéres usées »
et « Evacuation »).
D’eaux et matiéres usées. — Entretien. - Usage .. 30
D’eaux et matiéres usées. — Installation .. ... .. 21
D’eaux et matiéres usées. — Passage dans les hou-
cheries, charcuteries etc. ............. . . .. . . . 122
D’eaux pluviales. ~— Etablissement, entretien
usage ........... e creeereaea... 15 et 30
Désinfection :
Appareils. — Surveillance ... ........ ... . .. .. 137

Dans les asiles et refuges ...............00.o... .. 139
Des bacs de décantation dans les ateliers et labora-

teires de préparation des aliments .............. 111 A -B
Des bacs de décantation des boucheries, charcuteries,

etc ... L. P §:5.
Des bassins et réservoirs dean ................ .. 36
Des canalisations et ouvrages transitant ’eau pota-

ble .......... ... .. ... . ceerrieiine.... B4 et 70
Des chambres et objets contaminés par les mala-

des ... ... L R 133 A, 134 et 135
Des citernes deau ............ e .1
Des dépositoires, morgues, salles d’autopsie ...... 138
Des fosses d’aisances fixes ............ ..... . cev. 22
Des hotels et garnis ... .......... .. .. ... . . 49 et 50
Apres inondations ........ ... e 38 B
Des lavoirs ......... ... ... .. . ... e e oo 77
Des logements ......... et e ee.ea.. 28 B
Des logements des animaux . ............ .. 74
Du matériel des coiffeurs, ete .. .......... . . 141
Mesures générales contre les insectes et parasites .. 144
Des objets prétés, loués ou vendus d'occasion . . 133 B
Organisation de la désinfection ............. . 136
Des piscines .......... . e e, .o 73 A

Des poulailliers, clapiers, etc ....... ... ... . 29 B
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Des puits . ....... e et et
déchets organiques ........................ .
Des récipients servant au transport des v1danges et
Dres réservoirs d’eau potable des immeubles ......
Des salles de spectacle ...................... ..
Des véhicules de transport en commun ..........
Des véhicules de transport des malades ........

Désinsectisation :
(Voir également « Insectes »).

Dans les asiles et refuges
Des ateliers et laboratoires de préparation des ali-
MENLS o ovievenseruvonseannansns
Des bassins et réservoirs d’eau
Des hotels et garnis .......... ... .. ... .. . ...
Des logements = ........0.iiiiiiiiiennnnnnean..,
Des logements des animaux ....................
Des magasins d’alimentation et resserres ..........
Mesures générales contre les insectes
Des poulaillers, clapiers, ete . ...................
Des véhicules de transport pour malades

Détérisrations ;

Par le gel .
Dans les Jmmeubles

Par les inondations et infiltrations

Détritus:
(Voir : « Déchets », « Dépdts » et « Ordures ».)

Déversements :

De matiéres usées ou dangereuses 80 et
De matiéres de vidanges, déversements temporaires.

..........

Diphtérie:
(Voir également: « Maladies transmissibles ».)

Isolement des malades

Diirecteurs :

Des établissements d’enseignement. - Déclaration des

maladies. - Surveillance ............. ... .. 127 et
Des établissements recevant du public — Responsa-
bilités . ....... ... .. e e e

Distributeurs automatigues:

D’aliments et de boissons

Distributions d’eau:

(Voir : « Eau », » Alimentation en eau », ete.)

Dortoirs :
Reéglementation applicable
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Douches :
(Voir également: « Salles d'eau » et » Bains-
douches ».)
Dans les asiles et refuges ................ .. . -
Communication ‘avec les magasins d’alimentation
Dans les bains-douches ............. ... . ... ..
Dans les locaux de sport .........
Dans les piscines .................. .. ... e
Draps:
(Voir: « Literie ».)
Draperies :
Battage, secouement, poussiéres ............. .
Dréches : )
Dérpots et utilisation agricole . ...... ... .. 61, 85 et
Transport . ... .. ... ... .. .. ... . ... e e
Eau:
Bassins et réservoirs deau ............... .
Des cressonniéres et cultures immergées C
Utilisation dans les capte-suies & voie humide ... ...

Eau chaude:

Appareils de production. — Installation, entretien
....... e e i ei e .. B, 13 et
Appareils de production. - Mesures contre les fumées
Déclaration de travaux ............ ... .. ... .
Canalisations : matériaux .......... e ..
Protection contre le gel .......... .. "/ .

Eaux gazeuses: -

Fabrication, conditionnement, vente ........ S
Usage de I'eau potable .............. ... ...~

Eaux ménageéres :
(Voir : « Eaux usées ».)

Eaux minérales:
Usage dans les restaurants, cantines, etc ... .......

Eaux non potables :

Alimentation des immeubles .. ......... I3 et
Citermes  ............ ... . .. e e e
Conditions d’utilisation et d’installation ..........
Desserte des voies privées ......... e R
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Articles

Interdiction pour la fabrication des glaces et hoissons 123
Interdiction dans les magasins d’alimentation et
resserres  .......... e e N 104
Interdiction dans les poissonneries ............ 120
Interdiction dans les tueries d’animaux de basse-cour 100
Frotection contre le gel e iiee.... 38 A
Puits ................. B 67 et 68
Utilisation dans les circuits de chauffage ........ 69

Faux pluviales:

(Voir également: « Evacuation des eaux pluvia-
les et des eaux et matiéres usées ».)

Citernes d’eau de pluie ........... [
Entretien et usage des canalisations et ouvrages
d’évacuation
Evacuation : dispositions générales ........ e

Evacuation dans les habitations rurales
Evacuation dans les terrains recevant des forains et
nomades T
Inondations et infiltrations ...... PR ce

Eaux potables:
(Voir également : « Alimentation en eau ».)

Alimentation des hétels et garnis .......... 46 et
Alimentation des immeubles, logements et piéces

iselées ... .. ... . L. P I - -
Alimentation des locaux recevant d public ... ...
Alimentation des locaux de sports ..............
Alimentation des magasins d’alimentation et resser-
TES v e e
Alimentation des salles de spectacles ............
Alimentation des tueries des animaux de basse-cour
Diesserte des voies privées e

Déclarations de travanx ........ e cee e

OQuvrages et réservoirs publics .......... ..
Frotection contre le gel
Protection des ouvrages d’adduction. — Cadavres

“d’animaux
A proximité des cabinets d’aisances i usage com-
MIUR .t e, e e ssaean 6 et
Fuits et forages ...... e . e e

Qualité de l'eau distribuée au public ..........
Rencontre de canalisations d’égout sous la voie pu-
bliqgue . ....... ... ... ... ..... e e e
Réservoirs et surpresseurs dans les immeubles
Utilisation pour la fabrication des denrées alimen
taires liquides ................... e ce
Utilisation pour les restaurants et cantines ........

Eaux de table:
Utilisation dans les restaurants et cantines ... ... ..
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Articles
Eaux usées:
(Voir egalement : « Evacuation des eaux plu-
viales et des eaux et matiéres usées ».)
Des bains-douches .................... ciereee. {3 B
Des boucheries, charcuteries, triperies, etec ........ 122
Des capte-suies @ « voie humide» . ....... ... ... . 103 A
Conditions de déversement ...................... 80
Conditions préalables a la construction .......... 3
Déclaration de travaux ........... Chereiae s 12
Entretien et usage des évacuations dans les immeu-
bles, humidité .......... . 1 | IS S 1
Des établissements industriels et commerciaux .... 102
Des habitations rurales . ................... .. 43
Des immenbles d’habitation : conditions générales
d’évacuation  ......... ... ... ... 1 |
Infiltrations ......iuieiinnenioiiinnaanennan.nn 38 B
Des laboratoires et ateliers de préparation des ali-
ments ... et e e 111 A
Des laiteries et fromageries ..... b R £ 1) ]
Des locaux recevant du publiec ... ............... 59
Des locaux de sports . ..o rinnneenans 60
Des magasins d’alimentation ...:........ —. ... 104
Frojections sur la voie publique ................ 89 A
Protection contre le gel ............... ... ..... 38 A
Des poissonneries . ...............ctiuun.n.. R §:1
Fuits perdus et puisards absorbants, mterdlctlo{ns .. 25
Réservoirs d’eau des immeubles : trop plein et vidan-
BE e e Y 1
Des salles de spectacle ........ et 61
Séparations avec les canalisations et ouvrages ‘deanx
potables ... .. e R ... 65e 70
Des terrains recevant forains et nomades .......... 95
Des tueries d’animaux de basse-cour ......... ... 100
Des voies privées .......... R chrerieesn.... B89 B
Faux Vannes : ‘
(Voir également « Eaux usées », « Matiéres
usées et « Fasses d’aisances ».)
Des habitations rurales ........... e D 43
Eclairage (naturel ou artificiel) :
Des cabinets d’aisances ... ..................... 19
Des celliers et pressairs .........veuiviiinnnean... 75
Des cours couvertes ................ ... ... ... 16
Des habitations rurales .................... 41 et 42
Des immeubles de toutes catégories .............. 39
Des locaux non éclairés directement ............ 5 A
Des locaux recevant du public ................ 56
Des locaux sanitaires des salles de spectacles T ) |
Des logements des animaux .................. 74
Des logements et parties communes ........ 14 et 28 A
Des magasins d’alimentation et resserres ........ 104
Des salons de coiffure, manucures, pédicures . ... .. 140

Des sous-sols e e e e e e e e e e, 31
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Des tueries d’animaux de basse-cour
Des voies privées ................... ..

Ecl#irement ;
(Voir : « Eclairage »).

Ecoles :

Réglementations applicables ............. i
Surveillance médicale .. ................. .. R

Ecoulement i Végout :

(Voir également : « Evacuation », « Eaux
LY
usées », « Matiéres usées », ete.)

Demande d’écoulement S S

Ecuries :
Aménagement
Evacuation des fumiers .......... e e

Edifices publics:

Edifices religieux:
(Voir : « Etablissements de divers cultes ».)

Effluents :

(Voir également : « Evacuations », « Eaux
usées », « Matiéres usées, etc.) '

Des fosses septiques  ................ ... ...,

Egouts:

(Voir également : « Evacuations », « Eaux
usées » et « Matiéres usées ».)

Déversements en cours de travaux dans les fosses

d’aisances ................... .. ..
Entretien, projections ..................oo.... ..
Etablissement, dispositions générales ... ... 15 et

Raccordement des ateliers et laboratoires, prépara-
tion des aliments
Raccordement des boucheries, charcuteries, tripe-
ries, etc  .................. ... e e .
Raccordement des habitations rurales ...... Cee
Raccordement des voies privées ............... .
Rejet des déjections et eaux usées des malades
Rejets radio-actifs

Elagage des arbres :

Devant les fenétres des piéces habitées ...... . ...
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Electricité ;
(Voir également : « Eclairage ».)

Dispositions générales .................. 5 B et
Gaines de passage . .............0.iun.. 28 A et
Moteurs des éviers broyeurs . ... ..............
Puissance des installations . ..... e e
Rencontre des canalisations d’égouts sous la voie
publique .. ... ..
Sécurité dans les bains-douches ................

Emballages :

(Voir également : « Conditionnement »)

Des denrées alimentaires .................... ..
Des légumes et fruits sees . .....................
Des eufs ........... e
Des produits laitiers ................... ... ....
Des viandes et produits de charcuteries, trigeries, etc.

Endives :
Voir « Silos » et « Humidité ».
Enfants: _
Maladies transmissibles: surveillance scolaire

Engrais :

(Voir également : « Utilisation agricole »)
Utilisation dans les cressonniéres

Enlévement :

(Voir également : « Ordures ménagéres »n)
Des tinettes mobiles .. ................ ... 23 et

Enquétes sanitaires:

Libre accés des agents . .. ...... ... ... ...........
Entartrage : 7

Usage de produits spéciaux .............. T

Entrepéts:

Mesures contre les rongeurs . ...................

Entrepreneurs :

Chantiers sur la voie publique et aux abords ......
Déclarations de travaux . .. .........onvovnon..
Entretien et vidange des fosses d’aisance, enlévement
des tinettes mabiles . . ... ... .. .. .. ... ... 23 et
Protection contre le bruit . .... e ..
Protection contre les poussiéres et fumées .. 94 et

Entreprises artisanales :

Mesures contre les fumées ..... ... ... . ... .. ...
Rejets a l'égout . ........ .. oo,

Articles

13
33

14
21

73 B

107
121
119
118
122

131

97

37

146

09
143

89

12
.37
103
103

v



— 149 —

Articles

Entretien :
(Vair également : « Balayage », « Propreté », etc.)
Des conduits de fumées, de ventilation et des appa-

reils de chauffage ........ ... . . . . .. . oo 34
Des fosses d'aisances .................. . . .37
Des hoétels et garnis ... ... e Ceevev.n... 47 et 51
Des immeubles : dispositions générales ... ... 32 et 33
Des immeubles de toutes catégories .............. 39
Des salles de spectacle . .................... . . 61
Des tueries d’animaux de basse-cour ............. 100
Des voies privées ........... e Ceee 89 B

Epandage souterrain :
Des eaux et matiéres usées .......... ... .. .. 25
Epiceries :

(Voir. : « Magasins d’alimentation » et « Denrdes
alimentaires »)

Epidémies ;

(Voir également: « Maladies transmissibles »)

Mesures concernant les forains et nomades ... . . 95
Mesures dans les salles de spectacle ........... . .. 61
Risques en cas de perturbation du service de collecte

des ordures ménagéres . .. .. e 90
Risques dans les immeubles d’habitation . .. . . . . . . 28 A
Surveillance sanitaire ................ e . 129

Epluchage des légumes ;
Dans les restaurants, eantines, ete . ........... . 112
Eguipement ;

Des habitations existantes : déclarations de travaux 12
Equipements des habitations nouvelles, généralités 4
Des immeubles de toutes catégories ............., 39

Equipement sanitaire :

(Voir également: « Evacuation », «Eaux et
matiéres uséesn, « Cabinets d’aisances »,
« Lavabas », « Urinoirs »)

Des locaux recevant du public, généralités . ... ., . 59
Des locaux de sports .............. . . 60, 104 et annexe
Des magasins d’alimentation, restaurants et an-

NeXes ....................... e 122 et 124
Des salles de spectacle 61

Escaliers :

Eclairage . .......... ... ... .. ... ... .. .. 14
Entretien ................ e 28 A, 32 et 33
Ventilation -. .. ..... .. ... . . . ... . ... . e 16

Etablissements :

De toutes catégories, dispositions générales . . . .. . .. 39
De toutes catégories, mesures contre les rongeurs .. 143 A
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Articles
Etablissements classés :
Abattoirs ... . X 111
Décharges et traltements des ordures me‘nageres ces 81
Destruction de cadavres d’animaux .............. 96
Installations thermiques ...... P 1| 5
Laiteries ~~ Fromageries ........ e S 11
Mesures contre le bruit .................... ...... 103 B
Rejet des eaux usées .................... e 102
Usines de traitement des matiéres de vidanges .... 84
Etablissements eommerciaux :
(Voir également: « Magasins »)
Mesures contre le bruit . ....... .. ... .. ... .. ... 103 B
Mesures contre les fumées ......... e 103 A
Mesures contre les FONGENTS . ................... 143 A
Rejets des eaux usées ....... R e e 102
Etablissements de divers cultes:
(Voir également : « Locaux recevant du public »)
Dispositions générales .............. e .. 53
Etablissements hospitaliers :
(Voir : « Hopitaux »)
Etablissements industriels
Mesures contre le bruit ... ... e 103 B
Mesures contre les fumées, gaz -et udeurs ......... 103 A
Frotection des lacaux recevant du public situés au
voisinage . ............. . ....... - 1.
Rejet des eaux usées .........ccvviinnnnnnnnnn. 102
Etablissements recevant du public: _
(Voir : l« Locaux recevant du publie »)
Etablissements scolaires :
Réglementation applieable ... .................. 53
Etanchéité : .
Des cuvrages d’alimentation en eau ........ 65 et 70
Des ouvrages d’évacuation des eaux et matiéres
WSEES . .. i i, 15,21 et 30
Des fosses d’aisances .............. et . 37
Etangs :
(Voir également: « Voies et plans d’eau »)
Mesures de protection ........ e 80 et 96
Etaux:
Dans les ateliers et laboratoires de préparation des
aliments . R I 1 - §
Dans les bouchenes, charcuterles, etc e e vee.. 122
Dans les magasing d’alimentation ............... 104

Dans les marchés . ......... e et 106
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Articles
Evacuation :

Des déjections dans les logements des animaux .... 74 .
Des fumées et vapeurs des habitations rurales .... 42
Des fumiers ....... et e, R .
Des matiéres recueillies dans les fosses 3 purin .. 79 A
Des ordures ménagéres par éviers-broyeurs ... ... .. 9
Des ordures ménagéres par vide-ordures .......... 8

Evacuation des eaux pluviales, eaux usées et matiéres
-,
usées ;

(Voir également: « Eaunx pluviales », « Eaux
usées », « Matiéres usées »)

Des abattairs ......... . ... ... ... . . ... .. vev.. 100
Des bains-douches . ................ ... . ....... 173 B
Des ateliers et laboratoires de préparation des ali-
coments ..., L e e 111 A
Des ateliers de pasteurisation du lait .............. 111 B
Des boucheries, charcuteries, triperies, ete ........ 122
Des cabinets d’aisances ..................... . . 18
Des capte-suies 4 « voie humide» .......... ... .. 103 A
Conditions préalables a la construction .......... 3
Des cours et jarding ............ e R
Déclarations de travaux ........... e 12
Faux et matiéres usées, dispositions générales dans

les habitations ................. .. ... ] |
Eaux pluviales, dispositions générales dans les habi-

tations .......... e 15
Entretien des fasses d’aisances . ................. 37
Entretien et usage des canalisations et ouvrages

d’évacuation .......... ... .. .. . ... . e 30
Epandage souterrain .............. ..... . ... eon 25
Des établissements industriels et commerciaux .... 102
Des habitations rurales ................. ... . . 43
Inondations et infiltrations .............. . ... 38 B
Interdiction de déversement dans les mares, abreu-

VOirs, ete ... ... ceen 76
Des lavoirs ................ ... o o 77
Des locaux recevant du public ... ..... RS . 59
Des locaux de sports ................ e N 1
Des laiteries et fromageries ........... . .... ... . 101
Des magasins d’alimentation et resserres ... ...... . 104
Des malades contagieux .................. ... ... 133 A
Mesures contre les insectes ......... e 144
Mesures contre les rongeurs ............ ... ... .. 143 A
Des piscines ........... N e 73 A
Des poissonneries .................. . .. ........ 120
Frotection contre le gel ...........,. e 38 A
Des restanrants ...................... ... .. .. 124
Dres salles de spectacle ......................... 61
Des terrains pour forains et nomades ......... .., a5
Vidange et trop-plein des réservoirs d’eau potable

dans les immeubles ..... ... . ... ... .. .. .. ... . 69

Des voies privées ...... e e e ... 89 8B
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Events:

Des chutes d’aisances ... .. .. o i i e 21

Des 05558 f1Xes «ov e i et it it it st tsnannnnes 22
Exécution :

Autorités et agents chargés de I’éxécution du regle-

ment SERILAIFE . . . o it ot i e e e . 147

Exhumation:

Des personnes décédées de maladies transmissibles .. 138

Explosifs — Explosions :

Interdiction dans les récipients a ordures ménageres 92
Interdiction de déversements .............. P 80

Expesitions :

Réglementation applicable ... ... .. .. e 53
Usage de tinettes mobiles . ................. ceeev. 23
F
Facades:

Entretien. — Ravalement. — Poussiéres ..... ... 94

Fropreté en bordure de la voie publique. — Ecoule-
ment des eaux de lavage .................... 89

Protection contre les pigeons sauvages ............ 143

Fenétres :

(Voir également : « Baies »)

FntretieIl . .o oo v i ot et et e e 33
Des immeubles de toutes catégories .............. 39
Jets par les fenétres . .... ... . coiiiniiinanan., 29
Linge et plantes en bordure de la vaie publique .... 89
PI‘Olelte des descentes et chutes d’eaux et matiéres
USBS v v v v e e e veveen.... et 21
Des S0US-S015 « v v v it it it e e e . 31

Fétes foraines :
Conditions de séjour des forains et nomades e 95
Mesures contre le bruit ........... e e 103
Fiévre jaune:
(Voir également : « Maladies transmissibles »)
Isolement des malades ........... e 128

Fiévre récurrente:
(Voir également: « Maladies transmissibles »)

Isolement des malades ... .. ... .. ... ... ... ..., 128
Filtres :

Des citernes d 8@ . o o v v o i vttt e e e 71

COndltlonnement de l’alr Ch e e e, 28

A poussiéres. — Ventilation des locaux a pubhc .. 55

o
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Gadoues :
Conditions d’enlévement .......... . .. . ... .. . .. .

Gaines :
(Voir également : « Aération » et « Ventilation »)

D’aération des cabinets d’aisances ...............
De passage des canalisations de gaz, d'électricité,

entretien . .................... ... ... 28 A et
De ventilation : dispositions générales, entretien
, : .5 B, 13 et

De ventilation dans les locaux non aérés et éclairés
directement ................ . .. .. et

Garages :
Sous habitations . .............. ... . .. .. . 12 et
Interdiction de communication avec les magasins
d’alimentation .......... S e e

Garde d’eau :

Des cabinets d’aisances .................... .. .

Des vidoirs d’eaux ménagéres ............... e

Protection contre le gel . .............. ... .. e
Garnis :

(Voir « Hétels et garnis »)

Gateaux :

(Voir également : « Denrées alimentaires », « Bou-
langeries » et « Patisseries »)

Distributeurs automatiques ....................

Propreté bactériolagique ........ e e .
Gaz: -

Chauffage des locaux recevant du public ........
Entretien des gaines de passage .......... 28 A et
Installations dans les locaux recevant du public |
Protection des installations contre le gel ... ..... ..
Régles d’installation ........... Cerae ....> B et
Rencontres du branchement a I’égout public avee les

canalisations de gaz .................... e
Utilisation dans les ateliers et labaratoires de prépa-

ration des aliments . .......... ... ... .. ... ...

Gaz carbonique:
Dans les celliers et pressoirs .............. e

Gaz nocifs, toxigues ou corrosifs:

Dans les égouts . .............. ... .. ... ... Ceee
Mesures générales de protection .......... e
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Protection des locaux recevant du public
Rejets par les conduits de fumées, entretien des ins-
tallations . ............ ... . ... ....... e

Gel :

Dans les canalisations d’eaux et matiéres usées
Mesures générales de protection ............. ...

Gibiers :
(Voir : « Volailles et gibiers»)

Glaces:

(Voir également : « Crémes et glaces » et « Neiges
et glaces »)

Conservation des poissons ...... P

Gonttiéres:

Evacuation des eaux pluviales ...........,......
Interdiction de déversement des eaux menageres
Usage et entretien .................. ... ... e

Granges @
Habitations rurales, interdiction d’habitation .....
Gravois :

(Voir également: « Démolition », « Déchets et
détritus » etc...)

Dans les immeubles et dépendances . .............

Gros ceuvre:
Des batiments : .................. veeseen. 4 oet

Habhitation :

Interdiction dans les caves, conditions dans les sous-

sals ...
Interdiction dans les magasins d’alimentation et
000 (5.4 - S veeve. 104 et
Interdiction dans les salons de coiffure, manncures,
pédicures ............. ... ...,

Interdictions diverses dans les hbiels et garms
Interdictions diverses en milieu rural ............

Habitations :

(Voir également : « Bitiments », « Constructions »,
« Immeubles » et « Logements »)

Communication avec les ateliers et laboratoires de
préparation des aliments ....................
Distance pour épandage des matiéres de vidanges
Eloignement des dépots de fumiers ............. .
Eloignement des mares et abreuvoirs, ete...
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Articles

Enfouissement des cadavres d’animaux, éloignement 96

Hotels et garnis ................ ... .. .. e - 45
FPrésence d’animaux ..................... .. ceree. 29
Frotection contre les radiations ionisantes . .. ... .. 103
Séparation avet les logements des animaux . .. . . 74
Séparation avec les magasins d’alimentation et an-
NeXeS . .............. e e veeen . 104

Habitations existantes :

Aménagement et équipement ................ 4
Déclaration de travaux ............... .. . . e 12

Hahit,atio-n,s nouvelles :

Aménagement et équipement .............. 4

Conditions préalables a la construction : assainisse-
ment ..., ., T, 3

Imgplantation et volume ......... A 2

Habitations provissires :

Usage des tinettes mobiles ......... .. e ... 23
Construction .. .... e e, e, 63

Habitations rurales:

Aménagement des cuisines .......... .... .. s 42
Eaux ménagéres et eaux vannes . .............. .. .43
Uccupation des locaux ............ ... .. . . 44
Parocis et protection telluriques . ............. Y & |
Régles de construction e 1

Hauteur sous plafond :

Des ateliers et laboratoires de Fréparation des ali-

ments ......, e 111
Des boulangeries ....................... .. ... . . 114
Des immeubles de toutes catégories ........ ... .. 39
Des locaux recevant du public ........ e . 54
Des magasins d’alimentation et resserres .......... 104

Hébergement :
(Voir également: « Asiles » et « Refuges »)
Des travailleurs ............... ... . .. .. cve.... 63

Hbpitaux :

(Vair: « Locaux recevant du public » et « Maladies
transmissibles »)

Dispositions générales ........................... 53
Inecinérateurs . ................. . ... ..., 19 et 103
Isolement des malades ................... ... .. .. 128
Sortie des malades ....... Ce ... 130

Surveillance sanitaire des malades contagieux ..... 129
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Hotels et garnis:
Application du réglement de construction ........
Chauffage, électricité, gaz ............ 5B, 13 et
Conditions d’occupation
Entretien ............ e e
Equipement. — Installations sanitaires ..........
Interdiction de location et d’habitation ..........
Mesures prophylactiques ............ et
Présence d'animaux ....................... e
Surveillance ...... C et
Talérance pour locaux anciens ...... e e
Hoteliers : ‘
Qualité de 'eaun distribuée ou servie (obligations) ..
Hauitres : .
(Voir : ¢ Pdissons et poissonneries »)
Humidité :
(Voir également: « Condensation »)
‘Aux abords des postes d’eau ... ...... .. ... ... ..
Dans les bains-douches . .........................
Dans les habitations rurales . ...................
Dans les immeubles d’habitatian . ............. .
Dans les locaux recevant du public ... .. ... ... ....
Dans les logements ........ e e
Dans les sous-sols .............. e ..
Dans les vides entre deux murs ........ e
Far les silas d’endives et autres cultures forcées . ...

Hydrccarbures liguéfiés :

Chauffage des locaux recevant du public . ... 57 et
Déclaration de travaux, stockage et utilisation ...
Dispositions générales. — Installations de chauf-

fage ............. e e co.. 5 Bet

Eclairage des dépots ... ... . ... it

Projection dans les égouts . ....................

Réservoirs abandonnés . ........civeeviivnennrens
1

(Voir également : « Batiments », « Construction »,
« Habitations » et « Logements »)

Alimentation en eau patable . ... ... ..... ... .. .
Entretien du gros ccuvre et des équipements .. 32 a
Entretien des fosses d’aisances et vidange ........
De grande hauteur. - Alimentation en eau ......
Jets de nourriture aux animaux ............. L
Locaux inondés. — Infiltrations e e

Mesures contre les pigeons sauvages . ............
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M:sures prises contre les rongeurs et les animaux

nuisibles . ......... Cetsrssaisbancnas
Protection contre le gel ........................
Recevant du public ......... e e .. 53 a
De toutes catégories. — Régles générales . ........
A usage d’hotels et garnis . ............ .o 45 a

Immondices :

(Voir également : « Déchets et détritus », « Dé-
pots », « Gravois », « Ordures », etc.)

Dépots & proximité des ouvrages transitant l’eau

potable e e e et

Deépots a proximité des puits ............. .....

Réglementation des conditions d’enlévement. — Ma-

tériel d’enlévement, destination, traitement - . .. ...

Implantation des constructions
Dispositions générales .............. . ... .. . ...

Incendies :

Construction des conduits de fumée, aménagement
des chaufferies, éloignement des matériaux combus-

tibles ........ .. ..., e e
Dus aux déversements cu aux dépdts de matidres
dangereuses e e e e e e
Entretien des conduits de fumée ......... e

Réserve d’eau dans les immeubles de grande hauteur
Risques d’incendie dans les habitations ........

Incinérateurs
D’ordures et d’autres déchets .......... . 10 et

Incinération :
Des objets contaminés par les malades . ... .. AR

Industries :
(Vair également « Etablissements industriels n.)

Installations thermiques. — Fumées, odeurs

Rejets des eaux industrieMes .............. . .. .

Infiltrations .:

Dans les locaux
Dans les puits ...... e e

Infirmeries :
Dans les locaux destinés aux travailleurs ......

Infractions :

Dispositions générales. — Sanctions ............
Inhumation :

Des personnes décédées de maladies transmissibles
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Inondations :

Des immeubles ....................
Protection des ouvrages publics d’alimentation en eau

Insectes :
(Voir également : « Desinsectisation ».)
Evacuation des eaux et matleres usées dans les im-

meubles . ..... ... ... . . ...
Dans les fosses d’aisances abandonnées ..........
Dans les logements .......... e
Dans les logements d’animaux ........ s
Mesures générales ........ ... ... 0., .

Protection des ateliers et labnratmres de preparatlon
d’aliments .................. .. ...... e
Protection des citernes d’eau  ....................
Protection des denrées alimentaires dans les maga-
SINS €t IESSETTEeS . .ot vv v e n i e s e

Protectmn des denrées alimentaires xendues on pré-
parées a l'extérieur ............... e .
Fr&tectmn des légumes et fruits sees ... e

€eau ... ... L Pk e s e

Frotection des prodmts lalt1ers ................
Frotection des réservoirs d’eau potable dans les
immeubles ... ...

Protection des restaurants ....................
Frotection des salles de spectacle ... .. ..
FProtection des tueries d’animaux de hasse -cour
Pullulation sur les dépéts de fumiers ... .........

Installations :

(Voir également : « Chauffage », « Cuisine »,
« Electnclte », « Gaz », « Froduction d’eau
chaude », ete.) -

Déclarations de travaux . ........ ... ..o

Installations proviscires :
Usage des tinettes mobiles ......... e

Instructions :

(Voir également : « Affichage » et « Plaques
indicatives ».)

Contre le gel, 4 afficher dans les immeubles ... ...

Instruments :
(Voir également : « Matériel » et « Ustensiles)
Utilisés par les coiffeurs, manucures, pédicures

Interdiction d’habiter :

Dans les caves . ... . 31, 44 et
Dans certaines parmes des habltatlons rurales hotels
et garnis . ... 44 et

Dans les magasms et annexes ........ 104 111 A et
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Isolement :

Des habitations contre les eaux telluriques .. 31 et

Des malades ................. e

Isolement phonique : SR i

Des équipements des logements ..............
Des évacuations d’ordures ménagéres ..........

Issues :

Conditions de transport ....................

Jambon :

(Voir également : « Charcuteries ».)

Manipulation et emballage ............... .. .

.Jardins publics :
(Voir également : « Plantations ».)

Interdiction des cadavres d’animaux . ..... D
Propreté, interdiction du layage des voitures .. ..

Jets divers :
Par les fenétres .......... e

Joints :

Des canalisations d’eaux et matidres usées ... .
Des ouvertures d’extraction des fosses fixes ... .

L.

Lahoratoires :

De charcuterie, plats cuisinés, etc
De péatisserie, dispositions générales

.

[

De préparation des aliments, mesures générales

Volume des pigces

Lait :
(Voir également : « Produits laitiers ».)
Lavage des récipients ............. . ... .
Local spécial 4 proximité des vacheries ........
Magasins de vente .................... 104
Pasteurisation ............. ... ... . . ... .....

Laiteries :

..........................
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Dispositions générales et évacuations des eaux usées
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Articles
Lanterneaux :
Entretien . .. ..., e 16 et 33
Lavabos :
(Vair également : « Eaux usées », « Eaux
_potables », etc.)
Abords. — Humidité ....... e e e .. 65
Des asiles et refuges ......vececieviiiiann 139
Des ateliers et laboratoires de preparatmn des ali-
ments e e e tereesaaesassae.. 111 A
Des bouchenes, charcuterles, trlperles etc  ...... 122
Des cuisines de restaurants, cantines ,etc ........ 112
Dans les dépositoires, morgues, salles &’ autopsie . . .. 138
Des locaux recevant du publiec ................ 59
Des locaux de sports .......... e e 60
Des magasins d’alimentation et resserres ........ 104
Des restaurants, cantines, etec .............. e, 124
Des salles de spectacle . ....................... 61
Lavage :
(Vair également : « Propreté », « Entretien »,
ete.) .
Des ateliers et laboratoires de préparation des ali-
ments . ... ... D P B & R Y
Des boucheries, charcuteries, triperies, etc ...... 122
Des cours et courettes ... ...........covnioann. 16
Des fruits et égumes ............. ..o, 121
Utilisation de Yeau non potable ................ 66
De la vaisselle dans les restaurants, cantines, etc,
local séparé . ........ ... ... ... i . 112
Lavage. — Trempage :
Bacs dans les triperies ........................ 122
Laveries :
Mesures concernant le linge des malades ........ 134
Mesures contre les fumées et odeurs . ........... 103 A
Lavoirs :
Aménagement . ............aecc-an R
Mesures concernant le linge des malades . ....... 134
Proximité des puits . ......... ... .. iiiiiiaan.. 67
Légumes :
(Vair : « Fruits et légumes ».)
Lieux publies :
Protection contre les poussiéres et déjections ...... 94

Salubrité générale ... ...... ... ... .. .. . oL 89 A
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Limonade :

Fabrication, conditionnement et vente ..........

Usage de ’ean potable ..... e e
Linge :

Contaminé par les malades. — Désinfection

Aux fenétres ... ... ... ...

De rechange dans les asiles et refuges ..........

Utilisé par les coiffeurs, manucures, pédicures

Liquides inflammmables de 2% catégorie :

Citernes abandonnées ..................... ...
Déclaration de travaux ...............c00iuiu...
Eclairage des dépdts .......... e e
Installations de chauffage .......... 5B 13, 34 et
Utilisation du mazout dans les boulangeries ......

Literia :
Contaminée par les malades. — Désinfection

Propreté dans les hotels et garnis . .............
Livres :
Désinfection ............ e e e

L.ocataires et occupants

Conditions d’occupation des logements ........
Déclaration des travaux ......................
Dres habitations rurales ...... e
Hoétels et garnis. — Nombre par chambre Ce
Mise a disposition des poubelles ........ 28 A et
Nombre a desservir par un cabinet d'aisances com-
MU . i et e e i i i as e e e 6 et
Obligations en bordure de la voie publigue ......
Obligations. — Entretien des logements et hmmeu-
bles . ..... ... . ... .. ... e
Obligations. — Entretien et vidange des fosses d’ai-
sances, enlévement des tinettes mobiles ..........

Obligations dans les hétels.et garnis ..........
Obligations dans les immeubles situés dans les voies
Privées . ........ ... ... ... e,
Obligations contre les insectes ..................
Obligations. — Passage de canalisations dans les lo-
gements ... .. ... ... .. e

QCbligations. — Protection contre le gel ........ ..

Obligations. — Ramonages et nettoyages des con-

duits de fumée et appareils . .............. .. ...

Obligations. — Caontre les rongeurs ..............
Location :

Conditions de lacation dans les hétels et garnis

Locaux :

(Voir également : « Construction », « Habita-
tions », « Immeubles », « Logements ».)
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Non aérés et éclairés directement, dispositions géné-
o - 1 L= 5 A
Chauffage, ventilation. — Generahtes ...... S5Bet 13
Inondations et infiltrations ............... ..... 38B
Occupés par les malades desmfectwn terminale .. 135
Locaux commerciaux :
(Voir : « Etablissements commerciaux ».)
Locaux ecommuns :
(Voir « Parties communes ».)
Locaux d’enseignement :
(Voir « Etablissements scolaires » et « Locaux
recevant du public ».)
Locaux de gardiennage :
{(Voir également : « Parties communes ».)
Entretien  ..... e eiaeiee e, 28 A
Locaux industriels :
{Voir : « Etablissements industriels ».)
Locaux & ordures ménagéres cu i poubelles :
Aménagement, entretien .............. 28 A et 35
Dispositions générales A 1
Eclairage ... R 1
Mesures zontre les rongeurs ...... e 143 A
Locaux recevant du public
Aération, conditionnement d’air ............:... 55
Asiles et refuges ............... ... e - 139
Chautfage e e e e e, e 57
Distinction des locaux d’habitation ...... Ceeea 4
Non éclairés directement, rayonnements abiotigues 56
Equipement sanitaire en général .............. 59
Equipement sanitaire des locaux de sports ..... . 60
Equipement sanitaire des salles de spectacles .... 61

Hotels et garnis ; réglementation applicable .. 453 52
Installation de chauffage, d'électricité et de gaz

dans les hétels et garnis ................ Ceean 5B
Installation de gaz dans tous les établissements .. 58
Fiscines .............. ... ... ... e 73 A
Responsabilités des directeurs ................ 62
“Types de locaux visés ...... R . b3
Volume des piéces ................. ciiiseeee.. 94

Locaux de sports :

(Voir également: « Locaux recevant du public »)
et « 'annexe ».

Equipement sanitaire .............. . ....... .. 60
Piscines e e et e 73 A
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Articles
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Locaux de travail :

(Voir également :« Locaux recevant du public ».)
Aération, conditionnement d’air ................ 55
Aménagement et équipement ................... . 4

Loges de concierge :
Entretien et usage ........... e Cereeeanal. 28 A

Logement des animaux :

Communication avec les habitations ............ 44
Dispositions générales ...........coiivevnnennn.. 74
Eloignements des cressonniéres et cultures immer- -

T e 97
Mesures contre les rongeurs ............0.un... ... 143 A
Prés des habitations ............ el 29 B

Logements :

(Voir également: « BAtiments », « Construc-
tion », « Habitations » et ¢« Immeubles ».

Alimentation en eau potable ............ 13 et 65
Conditions d’occupation ................ 28 A et 31
Installations électriques et de chauffage, cuisine,

ete. . cheisiieaeeieese... D Bet 13
Logements garnis:
- (Voir : « Hotels et garnis ».)

Logements des travailleurs:
Constructions provisoires . ..................... 63
Usages de tinettes mobiles . .............. .., ... 23
Loisirs :

(Yoir également : « Locaux recevant du public »,
« Salles de spectacle », etc...)

Locaux : définition générale .................. 4
Locaux destinés aux loisirs des travailleurs ...... .63
Locaux de loisirs, construction et aménagement .... 39
Machines : _
Mesures contre le bruit . ........ ... e 103 B
Mesures contre les fumées et odeurs .............. 163 A

Magasins :
(Voir également : « Locaux recevant du public ».)

Lavages des devantures ............ e 89 A
Mesures contre les rongeurs ..............0.0.u.n. 143 A
Réglementation apgplicable ... ................. 53

Volume des locaux . ... 54
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Articles
Magasins d’alimentation :

(Voir également: « Denrées alimentaires » et
« Locaux recevant du public».)

Ateliers et laboratoires de préparation des aliments 111 A

Boissons et autres denrées liquides .............. 123
Boucheries, charcuteries, triperies, volailles plats cui- :
sinés ......... e, e ieeaeraciease .. 122
Boulangeries et dépéts de pain ... ... e 114
Boulangeries et patisseries .................... . 113
Boulangeries et dépbts de pain existants .......... 115
Débit des denrées alimentaires .............. ceee. 107
Cuisines et annexes ....................... cean. 112
Dépots d'eeufs . ........ e e e 119
Dispositions générales ............... ... . e 104
Fruits et légumes .................. e . 121
Glaces et crémes glacées ........... . ... ... .. eoe. 117
Mesures contre les rongeurs . ...... e 143 A
Pitisseries et confiseries ............. . ... . ... .. 116
Poissonneries ...... e P §-11]
Produits laitiers ............ .. ... ............ 118

Maisons de santé:
Voir : « Hépitaux ».)

Malades :
(Voir : « Maladies transmissibles ».)

Maladies transmissibles:

Contamination du milieu et des objets ........... 133 A
Déclaration ......... A 5. §
Dépositoires, morgues, salles d'autopsie .......... 138
Désinfection en cours de maladie . ............... 134
Désinfection des hétels et garnis .......... cevee. 49
Désinfection des objets prétés, loués ou vendus d’oc-

casiom ........ e e ciesass--.... 133 B
Désinfection terminale ............ e e 135
Hygiéne des salons de coiffure, manucures, pédi-

CUTES . v v vy vn v e eeae.. 140-141 et 142
Isolement des malades ............ e, . 128
Mesures contre les insectes . .. .................. 144
Mesures sanitaires dans les asiles et refuges ... ... 139
Organisation de la désinfection ..... e . 136
Protection contre les animaux nuisibles et les

PIgEONS Sauvages .. ..................... ..... 143 B
Rongeurs et animaux nuisibles ............. ..., 143 A
Sortie des malades ................ e, . 130
Surveillance des appareils de désinfection ........ 137
Surveillance sanitaire ......... e Ceeeee... 129
Surveillance seolaire . ......................... 131
Transport des malades . ................... .. .. 132
Visites médicales des employés de V’alimentation ... 111 A

Manucures :
Aménagement des locaux . ..................... 140
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Articles
Matériel et produits ....... s . 71 |
Propreté corporelle ................ .. ... ..., 142
Mares de fruits: _
Dépdts ou traitement ......................... 81
Dépots définitifs ou temporaires .................. 85
Interdictions particuliéres ..................... 88
Transpart . ....oeveevecscnroconn P | X
Utilisations agricoles comme résidus verts ........ 86
Marchés :
Dispositions générales .................. 105 et 106
Evacuation des déchets . .... e e 108
D’occasion, objets contamineés, desmfectlon ........ 133 B
Propreté de la voie publique ................ o 89 A
Mares :
Distance des cressonniéres et cultures immergées .. 97
Etablissement, entretien ............ I . 76
Interdiction des cadavres d’animaux . ............. 96
Interdiction de déversement des fosses & purin . ... 79 A
Mesures contre les insectes ........ A - |
Protection contre 1'utilisation agrlcole et le depot de
certains déchets .. ........ ... ... .. AP 88
Proximité des puits ............... e 67
Matériaux combustibles :
(Vair également: « Incendie ».)
Proximité des appareils de chauffage ............ 13
Matériaux de démolition :
Démolition, généralités .................... cee. 2
Mise en décharge ............ e e cevn 80
Matériel :
Voir également : « Ustensiles ».)
De fabrication et conditionnement des denrées ali-
mentaires, liquides et boissons ................ 123
Des salons de coiffure, manucures, pédicures ...... 141
Matiéres fermentescibles :
Conditions de déversements ou de dépots . ... ... .. 80
Dépbts définitifs ou temporaires ............ ... 85
Dépots ou traitement . ..........c..oiiuaeerennnn 81
Interdictions particuliéres . ................. ceen 88
Matiéres inflammables :
(Voir également: « Liquides inflammables de
2me catégorie ».)
Conditions de déversements ou de dépdts ........ 80

Citernes abandonnées ............... e e 27
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Articles
Matiéres plastiques :
Usage pour les canalisations deau . ........... . 64
Usage pour les sacs & ordures ménagéres ........ 91
Matiéres toxiques:
(Voir : « Substances toxiques n.)
Matiéres usées :
(Voir également: « Evacuation des eaux plu-
viales et des eanx et matiéres usées ».)
Cabinets d’aisances, dispesitions générales .... 17 3 ~ 20
Communication avec le réseau d'eay potable ... . .. 65
Conditions de déversements ou de dépot ... ... .. 80
Conditions générales d’établissement des ouvrages,
canalisations et appareils sanitaires ......... ., 21

Conditions générales d’évacuation, usage et entretien 30
Elcignements des canalisations et ouvrages d’eau

potable ... ... . . . . .. . . £ |
Entretien et vidange des fosses d’aisances, enléve-

ment des tinettes mobiles ....... ... .. e 37
Epandage souterrain ................. . .~ S 25
Evacuations : déclaration de travaux ... . ... . 12
Evacuations des locaux recevant du public ....... . 59
Evacuations des locaux de sports . ............. 60
Evacuations: protection contre le gel ....... ..... 38 A
Evacuations des salles de spectacle ......... .. .. . 61
Evacunations dans les terrains recevant forains et

nomades  ............. ... ... e eena e, 95
Evacuations ‘dans les voies privées .............. 89 B
Des habitations rurales, évacuations . ....... e 43
Inondations et infiltrations ........... . "~ ... 38 B
Rejetées par les malades contagieux ........,... .. 133 A
Transport ....... e e ... 83

Matiéres de vidange :
(Voir également: « Fosses d’aisances »)
Conditions générales d’enlévement et de traitement.

— Réglementation .......... ... ... . .. oo 93
Dépot et traitement. — Mesures particuliéres .... 81
Des fosses d’aisances, enlévement . .......... . . 37
Interdiction de déversements dans leg égouts ... ... 30
Interdictions particuliéres ............ ... " 88
Traitement, déchargements et déversements ... ... 84
Transports des matiéres usées .......... . ... 83
Utilisation agricole e e e 87

Mazout :

(Voir : « Ligquides inflammables de 2¢ catégorie ».)

Mer (Littoral de la) :

Restriction des dépéts et des déversements . ... . 20
Abandon ou dépst de cadavres d’animaux ........ 96
Protection des parcs a coquillages .......... .. . g7

Fropreté des ports, berges, plages, ete... ...... ... 89 A



— 169 —

Milieu rural:
(Voir également: « Habitations rurales ».)

Celliers et pressoirs ........................ -
Evacuations des fumiers ............ e e
Fosses & purin  ........... ... ... . ... . ... . ...
Lavoirs ....iiiiiinnn i, e
Logements des animaux .......................
Mares et abreuvoirs .................. e ..

Modérateurs de tirage:
Des conduits de fumée ......... e e

Morgues :
Dépodts et conservation des corps . ...... e

Moteurs :
(Voir également: « Véhicules ».)

Bridits .ot e
Des éviers broyeurs ............ .. e e
Mesures contre les fumées et odeurs ..............

Mouches :
(Voir également: « Insectes ».)

Destruction ... ...... ... ...
Dans les évacuations des eaux et matiéres usées . ...
Dans les fosses d’aisances fixes .......... e
Dans le logement des animaux ......... Cereeene
Protection des ateliers et laboratoires de préparation
des aliments .......
Protection des denrées alimentaires dans les'magasins
€L TEeSSeITesS . .. .. .ttt i i e e .
Protection des denrées alimentaires vendues ou pré-
parées a Yextérieur .........................
Protection des récipients & ordures ménagéres . ...
Protection des restaurants, cantines, etc... ........
Protection des tueries d’animaux de basse-cour

Moustiques :
(Voir également: « Insectes ».)

Destruction .....cveererieerennnnnn.. e :

Entretien des bassins et réservoirs d’eau ..........
Dans les fosses d’aisances fixes . ...... .. ... ......
Frotections des évacuations d’eanx et matiéres usées

Murs:
(Voir également: « Cloisons », -« Parois », etc.)

Des ateliers et laboratoires de préparation des

aliments . ..., ... ...
Des ateliers de pasteurisation du lait ............
Des boucheries, charcuteries, triperies, ete... ......
Entretien dans les habitations .................

Arficles

75
78
79
77

76

13

138

A

103 B

103

111
111
122

A

o 5>
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Des habitations rurales .....................
Des hotels et garnis. — Entretien ...............
Des locaux sanitaires des salles de spectacle ... ...
Des logements d'animaux ................. ceees
Des magasins d’alimentation et resserres .........
Des poissonnperies ....................... e
Des restaurants, cantines, ete ............. e
Des sous-sols ........................... .

.....

Musées :
(Voir également : « Locaux recevant du public ».)
- Réglementation applicable ............ ... .. .. ..

Nappes d’eau (superficielles et profondes) :
Protection, établissement des puits ........ 67 et

Natation :
(Voir également : « Piscines ».)

Création et exploitation des piscines ............
FProtection des baignades ....... ...... . ... 87 et

Neiges et glaces:
Balayage, protection, obligations des riverains de la

voie publique .............. . ...... ... Caeee
Obligations des propriétaires et riverains des voies-
privées ............. e e

Nettoiement ;

(Voir également : « Balayagen, « Lavagen,
« Propreté ».)

Des voies et espaces publics ................. . ..

Nettoyage : )
(Voir également : « Balayagewn, « Lavage»,
. « Propreté ».)

Des asiles et refuges ......................... .
Des bassins et réservoirs d’ean ....................
Des canalisations et réservoirs publics d’eau potable
Des chambres et parties communes des hétels et
ZATIIAS . .. .. e
Des citernes d’eau .......... et e
Des conduits de fumée et appareils ..............
Des conduits des vide-ordures ..................
Aprés inondations ou infiltrations . ...............
Des locaux et objets contaminés par les malades
Des mains des coiffenrs, manucures, pédicures
Du matériel des salans de coiffure, manucures, pédi-
cures o ..

Ariicles

33

73 A
88

89 A
89 B

89 A
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~ Articles
Des puits .....oouveeeeenen.. A 4
Des récipients contenant le lait .............. .. 118
Des récipients de transport des denrées liquides . ... 123
Des récipients de transport des vidanges et déchets
Organiques ...........oeiecnaaaaonn R - %1
Des réservoirs d’eau patable dans les immeubles . . . 69
Des salons de coiffure, manucures, pédicures ...... 140
Des voies publiques et des fagades des batiments
89 Aet 94
Neutralisation :
Avant rejet & 'égout .. ... ... ....... 30, 101 et 102
Nomades :
Conditions de séjour .......... ... .. .. . iiaa 95
Normes : :
Eau, gaz, électricité, chauffage ... ....... 5Bet 13
et annexe
Garde d’eau des cabinets d’aisances .............. 20
Garde d’eau des siphons des appareils sanitaires .. 21
InstaMation de gaz dams les locaux recevant du
public ......... ... ... .. ... ... e ... 58
O
Objets :
Contaminés par les malades ............ 133 A et 134
Loués, prétés ou vendus d'occasion. — Désinfection 133 B

Mobilier des hotels et garnis, entretien, propreté 50 et 51

Objets encambrants:

Présentation & la collecte des ordures ménagéres .. 92
Occlusion :

Des cuvettes des cabinets d’aisances ... .. ......... 20

Des vidoirs des appareils sanitaires .............. 21

Des vidoirs des vide-ordures . ................... 8
Qccupants:

(Voir : « Locataires ».)

Occupation :

Des caves et sous-sols. — Conditions générales . ... 31
Des chambres dans les hotels et garnis . ... .. 48 et 49
Des locaux. — Assainissement de 'atmospheére . ... 28 B
Des locaux d’habitation ... ... ... ... . ... .. 28 A
Des sous-sols dans les habitations rurales ... ...... 44

Volume des locaux recevant du public .......... 54
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Articles

Odeurs : ‘ |

Altération des ceufs en dépéts ........... e .. 119

Assainissement de 'atmosphére des locaux .......: - 28 B

Dans les locaux recevant du public .......... .. 54

Mesures générales de protection ............ .... 103 A

Préparation des aliments en plein air-. . e . 105

Protection des aliments ..............0......... 104

- Provenant des dispositifs d’évacuation des eaux et
matiéres usées ...................... A |

(Eufs :

(Voir également: « Denrées alimentaires» et
«Magasins d’alimentation »)

Dépbts, conditionnement. ............... .. 119
Retrait du commerce des comestibles avariés ...... 108

Ordures ménagéres:

(Voir également: « Déchets », « Détritus »,
4 gravais », « Dépdts », « I'mmondices » ete.)

Caractéristiques des récipients, — Utilisatian de sacs

€n papier ou en matiére plastique ............ 91
Conditions générales d’enlévement et de traitement 93
‘Dépéts définitifs ou temporaires ............. . 85
Dépéts et traitement .......... e e 81
Enlévement dans les voies privées ........... . 89 B
Entretien des vide-ordures et locaux a poubelles. . . . 35
Eviers broyeurs ... e it e, 9
Incimération . ........... 000 ‘e 10
Interdiction de les bréler ........... . .. . . .. . 103 A
Interdiction de déposer des cadavres d’animaux .... 96
Locaux & ordures ménagéres, locaux spéciaux dans

les grands ensembles .............. 7, 28 A et 35
Dans les logements et immeubles. — Accumulation

anormale ........... e e Ceeeeana.. 28 A
Mesures contre les rongeurs .............. e 143 A
Organisation de la callecte ............ vesessaene. 90

Protection sanitaire en cours de collecte, chiffonnage 92
Remplissage des récipients; mise a disposition 28 A et 91

Restriction des dépdts ................... R {1
Utilisation agricole comme résidus verts .......... 86
Vide-ordures .................. veee.o 8,28 Aet 35

Ouvertures :
(Voir également : « Baies », « Fenétres », etc)

Dans les immeubles de toutes catégories ........ 39

Ounvertures d’extraction :

Des fosses d’aisances fixes ................... 22

Oxydation totale :

Fosses, entretien e e e, 37
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Artticles
Oxyde d’éthyléne :
Utilisation dans les locaux occupés ......... L 28 B
Ozone : . A _
Utilisation dans les locaux occupés .............. 28 B
P
Pain :

{(Voir également : « Boulangeries ».)
Boulangeries et dépéts de pains .. 104, 111 A, 113 et 114

Dépodts existants ...... e e e 115

Transport et livraison ........ e 110
Fapier :

Dans les ecabinets d’aisances publies ............ 59

Emballages des denrées alimentaires ............ 107

Sacs de collecte des ordures ménagéres .. 89 A et 91

Parc a coguillages :
Protection contre les pollutmns e BT

Parcs et promenades :
(Voir également : « Plantations »).
Interdiction de dépét ou d’abandon de cadavres

d’animaux  ....... .. .. iy ee.. 96
Interdiction du lavage des voitures .............. 89
Jets de nourriture aux animaux .............. 143
Parois :
(Voir également : « Cloisons », « Murs »,
"« Plafonds ».)
Aux abords des vide- ordures. — Fropreté ........ 35
Des citernes deaun  ......... ... .. e N |
Des habitations rurales ............ e .4l
Des laveoirs ................. .. e e 77
Des locaux sanitaires des salles de spectacle ...... 61
Des parties communes des 1mmeubles - Entretien 28
Des piscines ............ AP e

Parties communes :

i

Conditions d’occupation et entretien ......... .. 28
Dispositions générales dans les hotels et garnis .. 46
Eclairage ... .14
Entretien et usage des vide-ordures et locaux & pou- .
belles ...... e e —_ 35
Des habitations. — Interdiction des déjections .... 94
Des hétels et garnis. — Entretien .............. 47

Ventilation, communication avec caves .......... 16
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Articles

—

-

Patisseries et confiseries :

(Voir également : « Denrées alimentaires »,
« Magasins d’alimentation ».)

Laboratoires et ateliers de préparation 54, 111 A, 113 etil6

Déchets et comestibles avariés ............ 108 et 116
Distributeurs automatiques .................. 126
Magasins de vente et resserres ........ 54, 104 et 116
Mesures contre les fumées et odeurs ............ 103 A
Transport. — Livraison ........ e R . 110
Vente ambulante .......... . e oo 109
Vente a l'extérieur .................. 103 A et 105
Vente sur les marchés . ................. . .. ... 106
Pédicures :
Aménagement des locaux ............... .. ... 140
Matériel et produits .......................... 141
Frapreté corporelle ........ ... ... ... .. .. . .. . 142

Pénalités : .
(Voir également : « Procédure d’urgence ».)

Dispositions générales ................ 146 A et 146 B
Permanence de I’alimentation en eau :

Dispositions générales ................. R 65

En casdegel ........... e crrerinaae.. 38 A

Des immeubles de grande hauteur ........... ... 69

Quvrages publics ................... e 70
Peste : ,

(Voir également : « Maladies transmissibles ».)
Isolement des malades ............. ........... 128
Surveillance sanitaire ..................... cee.. 129

Piéces :

(Voir également : « Construction », « Habita-
tions », « Immeubles », — « Logements ».)

Chauffage, ventilation, éclairage, - Généralités 5 Bet 13

Non éclairées et aérées directement ........ e 5 A
Protection contré le gel ........... e 38 A
Recevant du public (volume) ................ 54
Sans fenétres : dans les hotels et garnis : interdic-

tion de location .............................. 49
Sans fenétres : utilisation comme magasins d’ali-

mentation ou resserres . ............. . ...... . 104
Piéces d’eau :
(Vair également : « Voies et plans d’eau ».)
Mesures contre les insectes . .................. . 144
Piéees isolées

Alimentations en ean dans les hétels et garnis . ... 46
Alimentation en eau dans les immeubles ........ 65
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Piéces d’habitation et de séjour:

Communication avec les cabinets d’aisances ......
Des habitations rurales ................ e
Isolement phonique ........................ ..
Interdiction de communication avec les caves ... ...
Interdiction de communication avec le logement des

animaux en milieu rural ................ 44 et
Interdiction de communication avec les magasins
d’alimentation et resserres ...................
-En sous-sol .................

Pigeonniers :

Aménagement en milien rural ... ...... .. .. ... ..
Entretien prés des habitations ... .. e con

Pigeons sauvages:

Mesures générales . ........ ... ... ... .. .. ... ...
Passages dans les vides entre deux murs ..........

Piscines :
Création et exploitation .................. e

Plafonds (entretien ou hauteur):
(Voir également: « Parois».)

Des ateliers et laboratoires de préparation des

aliments ....... . QP
Des hotels et garnis .. ...... ... ... .......... ..
Des immeubles toutes catégories ................
Des locaux recevant du public ....... Ve
Des logements d’animaux ................. Ve
Des magasins d’alimentation et resserres ..........
Des salles de spectacle ............. ceea

Plages :
Propreté des plages ... ................... 80 et

Planchers: - ,

(Voir également: « Parois» et « Sols »n.)
Entretien, — Généralités ......................
Habitations rurales. — Protection tellurique ......

Plans d’urbanisme :
Implantation et volume des constructions . ... 1# et

Plantations:

{(Voir également: « Bois», « Jardins publies »,
« Parcs et promenades » ete.)

Elagage des arbres prés des fenetres des habitations

Sur les fenétres des balcons ... ....... .. ... ... ...

Frojections d'eau au pied des arbres des voies
publigues

Articiles

104
31

74
29 B

143 B
26 -

73 A

33
41

28 A
89 A

89 A
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A proximité des habitations, cours et jardins ......

Plagues indicatrices :
(Voir également: « Affichage ».)
Affichage du nombre d’accupants des chambres dans

les hotels et garmis .. .......... ... ... .. .. . .
Sur les appareils de désinfection .......... e
Eau non potable . ............. ... . . .. e
Eau de puits ................ ... . e
Nombre de personnes 4 admettre dans les locaux

recevant du public ...... ... ... . . ... .
Sur lef1 véhicules mixtes affectés au transport de la

viande . ...

Plats cuisinés;
(Voir également : « Denrées alimentaires » et
« Magasins d’alimentation ».)

Distributeurs automatiques ................. .. .
Préparation et vente. — Locaux et ustensiles, conser-

vation .............. . ev. 54,104, 111 A, 112 et
FProtection contre les fumées et odeurs ..........
Vente et préparation A lextérieur ........ . .

Plombh :

Interdiction dans les citernes d’eau . . . e

Interdiction dans les réservoirs d’eau paotable ... . ..

Utilisation pour les conduites d’eau potable . .. ...
Poissons et poisscnneries ;

(Vair également: « Denrées alimentaires » et
« Magasins d’alimentatian ».) -

Laboratoires et ateliers de préparation des poissons

et crustacés cuits .......... .. o4, 111 A, 112 et
Conditionnement, emballage ........ . . . . "~
Déchets, comestibles avariés ....... e e
Magasins de vente et resserres ........ 54, 104 et
Transport .......... ... ... ... .. .. e e
Utilisation des poissons pour la destruction des

msectes . ............... ... ... e
Vente ambulante .......... .. e e
Vente a extérieur ..... .. ... .. 7
Vente sur les marchés ... .. e

Pollution :

(Voir également : « Contamination ».)
Des aliments et boissons dans les distributeurs anto-

matiques . .......... .. ... .. ... e
Des aliments sur les marchés ............. .. .. ..
Des aliments des restaurants, cantines, etc...

Des produits laitiers ............ . ... . . .. .
Protection des denrées dans les magasins d’alimenta-

tion, resserres et annexes .......... . . . 134 ot

Articies

16

110

126

122
103 A

122
167
108
120
110

111 A
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o Articles
Pollution de Pair :

A proximité des sous-sols ......... Ce e I 31
Par les bains hydrosulfurés ................... 73 B
Battage des tapis et étoffes secouées aux fenétres .. 29 A
Par les boulangeries et patisseries .......... . ... 113
Par la collecte des ordures ménagéres ............ 02
Par les silos d’endives et autres cultures forcéss . . . . 79 B
Par défaut de ramonage et d'entretien .......... 34
Par les fumoirs ..... ... .. ...... e, 122
Inecinérateurs e e i e, e 10
Far lincinération des objets contaminés par les '

malades ............. " .. R e .. 134
Par les installations et appareils de chauffage, cui-

SINE, LC.ue < vvvv v oo 13
Par les moteurs et foyers. — Mesures générales .... 103 A
Par les poussiéres. ~ Mesures générales ........ .. 94
Protection des locaux recevant du public ....... . 55
Par les substances radioactives ................. . 103 C
Far les vide-ordures 8

Pollution des eaux :
Par les abattoirs ....... .. e ce.. 100
Dans les batiments, immeubles et logements . ce... 65
Des cressonniéres et des cultures immergées ... ... 97
~ Par les déjections des malades contagieux ........ 133 A
Par les déversements de matiéres usées ou dange-
FEUSES . ... i it e 80
Par Yépandage des matiéres de vidanges ... ... o 87
Far les établissements industriels et commerciaux .. 102
Par les évacuations d’eaux pluviales ........ . . 15
Par les fosses a purin .......... .. . . . ' 79 A
Par les fumiers ........ .. .. e 78
Par les laiteries et fromageries .......... S 1]
Par les mares et abreuvoirs R
Des ouvrages publics ....................... . " 70
Dans les piscines ........... ...... .. ... .. .~" 73 A
Réglementation générale ............ e . 64
Substances radioactives ........... .. .. .. "7 103 C
Far Dutilisation agricole et les dépots de certains
déchets U 1
Utilisées pour Palimentation ............. .. . . .. 72
Pompes :

Des circuits de chauffage. — Protection contre le gel 38 A

De relévement ou de surpression ............... . 69

Des puits ... o 67
Porcheries :

Aménagement . .......... . ... ... 74

Evacuaticn des fumiers ............. ... .. S 78
Partes : )

(Voir également « Baies », « Quvertures ».)
Des cabinets d'aisances ... .......... ... .. . . ... . 18

D’accés aux hétels et garnis .......... ..... ... ... 46
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Des cabines de bains-douches ............... .. .

Des caves .......... e e
Des chaufferies ... .... ... ... .........
) L5 8 =1 51 = « AU e .

Prajections a l'extérieur des batiments . .........

Ports et berges:
(er : « Voies et plans d’eau ».)

Postes d’eau:

(Voir également: « Alimentation en eau», « Eaux
potables » etc...)

A proximité des cabinets dmsancea a usage com-

¢4 17 1 SO veraisesea.. B et
Dans les cours et courettes ....................
Occlusion des orifices de décharge e
Protection contre ’humidité ........ e .

Poubelles : -

(Voir : « Récipients a ordures ménagéres ».)

Poulaillers :

Aménagement en miliew rural ... ...............
Entretien a proximité des hal:utatmns ...... RN
Evacuation des fumiers .................... cen

Poussiéres :
Battage des tapis et étoffes secauées aux fenétres
En cours de collecte des ordures ménagéres ......
Foyers et moteurs. — Mesures generales de protec-
tion ........... . s .
Mesures générales de protectlon — Chantlers ete..
Protection des locaux recevant du public ........
Par les vide-ordures ......................... .
Sur la voie publique. — Véhicules, chantlers etc.

Prélévements:
‘Sur les réseaux d’eaun potable ... .... [

Pression :

De I’eau dans les immeubles en général C
De 'eau dans les immeubles de grande hauteur

Pressoirs :
Aménagement . ...................... e

Prise d’air:
(Voir également: « Aératicn », « Air chaud »,

Conditionnement d’air », « Gaines», « Ven-
tilation ».)

ChaAuffage par air chaud . .. ........ . ... ... . ..

Dans les locaux recevant du public ........ .

Mesures contre l'introduction de fumées, gaz, ete..
31 et

Articles

73 B
16
13
33
29 A

18
16
21
65

74

78

29 A
92
103 A
94

55

89 A
70

65
69

75

13
55

103 A
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Procédure d’urgence:
Enlévement des dépdts de matiéres dangereuses ou

insalubres .......... . ..., .. ... .. e
Inondations et infiltrations ....................
Malpropreté des immeubles et logements ........
Vidange des fosses fixes, enlévement des tinettes

mobiles ...... ... ... ... ... ...

Produits :

(Voir également : « Substances », « Matiéres », etc.)
Additionnels a 1eauw ...................... cen
Alimentaires. — Préparation, lavage des récipients
Larvicides. — Destruction des insectes ..........
Toxiques ou malodorants. — Séparation des dépéts

de pain ......................

- Utilisés dans les salons de coiffure, manucures, pédi-
cures ...... e
Produits laitiers:
(Voir également : « Denrées alimentaires », « Lait »,
« Magasins d’alimentation ».)
Pasteurisation du lait ................... ... .. .
Conditionnement emballage ........ e
Déchets et comestibles avariés ........ e
Magasins de vente et resserres ........ 54, 104 et
Transport .......... . ... ... .. ... ...... e
Vente ambulante ..... ... e e e cenn
Vente & Vextérieur ................. v .o
Vente sur les marchés ......... e e
Professions rurales:
Incidence sur le mode d’habitation ..............
Projections : .
Dans les chéneaux et gouttiéres ............ 21 et
DYeau, abjets ou substances diverses sur la voie
publique ............ R T
Dans les égouts et dispositifs d’assainissement ....
Propane :
(Voir : « Gaz», « Hydrocarbures liquéfiés »n.)
Prophylaxie des maladies transmissibles :
(Voir : « Maladies transmissibles ».)
Propreté: ,

(Voir également: « Lavagen, « Nettoyage »n, etc.)
Des ateliers et laboratoires de préparation des ali-

ments et du personnel employe . ... ... . 111 A et
Des bains-douches ... Ceeee PRI e
Corporelle et vestimentaire des coiffeurs, manucures.

et pédicures ......... ST I PPN
Des emplacements de forains et nomades . ... ... ..

Articles

88
38
28

37

>

69
144
114
14]

111 B
107
108
118
110
109
105
106

40

30

89 A
30
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Articles
Des gateaux et ustensiles de patisserie .......... 116
Des habitations et logements ............. ceeee. 28 A
Des hotels et garnis, - Chambres, parties communes,
BLCues vttt i e e Ceeeenen 47, 48 et 51
Immeubles salis par les pigeons ................ 143 B

Des lavoirs ... oviiiiiiiviiiiiinnenennnnnnnnnns 17
De la literie et des objets mobiliers dans les hétels et

garnis ....... e e e .. 50
Des locaux sanitaires des salles de spectacles ...... 61
Des magasins d’alimentation et resserres ........ 104
Du matériel des salons de coiffure, manucures, pédi-

cures ...... e e P X |
Des puits ...................... e N Y
Des récipients 4 ordures ménagéres ............... 91
Des restaurants, cantines, du matériel, ete..., ... ... 124
Des récipients contenant des boissons et denrées ali-

mentaires liquides .......... e e . 123
Des tueries d’animaux de basse-cour ....... e 100
Des ustensiles et manipulations dans les boucheries,

charcuteries, etc... .......... e cen. 122
Des ustensiles servant a la fabrication des glaces et

crémes glacées ... .. e e R § A
Des vides-ordures et locaux i poubelles ........... 35
Des voies privées ........... e A . 89 B

Propriétaires ( obligations) :

D’animaux dans les hétels et garnis ............. 52
D’ateliers ou laborateires - de préparation des
aliments .................... ... R § -

De boulangeries, charcuteries, restanrants, entre-
prises artisanales, etc. — Mesures contre la pollu-

tion de Vair ........ ... ... ... ... .. ciereaa.. 103 A
De branchements a 1'égout ......... -
Des cabinets d’aisances et urinoirs publics ....... 94
Déclaration de travaux ................ R, §
Entretien des immeubles ............. .. .. 32 et 33
Entretien et vidange des fosses d’aisances, enléve-

ment des tinettes mobiles ...... ... .. ... ... .. 37
Evacuation des eaux pluviales ainsi que des eaux et

matiéres usées ... ................... 15, 21 et 30
DVinstallations thermiques. — Mesures contre la -

pollution de Yair ................. ... ... .. 103 A
Mesures contre les insectes .......... e 36 et 144
Mesures contre les pigeons sauvages ............. 143 B
Mesures contre les rongeurs . ................... - 143 A
Mise a disposition des récipients &4 ordures ména-

géres ...... A, .28 Aet 91
Obligations en bordure de la voie publique ... ... 89 A
Passage de canalisations dans les logements ... ... 65
Protection contre le gel ......... ... ........... 38 A
De puits ....... et e 67 et 68

Qualité de l'eau distribuée dans les immeubles et
servie dans les restaurants, cantines, etc... ...... 7

Ramonage et entretien des conduits de fumée et
appareils . .......... . ... .. .. .. ... . e, 34

De réservoirs et surpresseurs dans les immeubles 65 et 69
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Ringage des canalisations deau potable .

Utilisation agricole de certains déchets ..........
Des véhicules de transport des malades ..........
Des vide-ordures .......... P . -1 5
Des voies privées et immeubles riverains ..........

Protection contre le gel:

Des évacuations d’eaux et matidres usées ........
Mesures générales ...............

Protection tellurique:

Des habitations rurales . ............. ....... e
Des sous-sols ............ C e b e e,
Public:
(Voir: « Locaux recevant du public ».)
Puces:
(Voir également : « Insectes »n.)
Destruetion ................... ... . e .
Puits :

(Voir également : « Captages ».)

Conditions d’établissement ................ 67 et
Distance pour l’épandage des matiéres de vidanges
Interdiction d’enfouissements des cadavres d’animaux

a proximité .............. e R .

Pollution par les évacuations d’eaux et matidres
>

USEES .+ v vt veeas 21 et

Pntis filtrants :
Remise en usage aprés inondations ... ....... .. ..
Dispositions générales .................. ... ...
Puits perdus: )
Dispositions générales .......... ... . ... .. . C

Puisards :
Interdiction de déversement des fosses & purin

Puisards absorbants :
Dispositians générales. — Interdiction ..........

Pulpes :
Dépot ou traitement ...................... . e
Tramsport . .....o o
Utilisation agricole comme résidus verts . . . Cee
 Punaises : _
(Voir également : « Insectes ».)
Destruction

Articles
64
88

132

35
89 B

21
38 A

41
31

144

68
87

96
43

38 B
25

25

25

81
83

144
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Articles

Q

Qualité de Peau:

(Voir également: « Alimentation en eau», « Eaux
patables ».)

Dans les piscines ... ................... e 73 A
Distribuée ou servie au public .................... 72

R

Radiations ionisantes: _
(Vair également : « Substances radicactives ».)
Dispaositions générales ... ...................... 103
Radioactivité :
(Voir : « Substances radioactives ».)

Rameonages :

Des conduits de fumée et de ventilation .......... 34
Des conduits de vide-ordures . .. .. ........... 8 et 35
Rats:

(Voir : « Rongeurs ».)

Ravalement :

Ecaulement des eaux . .................:...c... 89 A
Entretien des parties communes et des cabmets d’ai-

SANCES COMMUNS ... ............... 28 A, 32 e 33
Protectioan contre les poussiéres ................ 94

Rayonnements abiotiques :

Dans les locaux recevant du public .......... ... 56
Utilisation dans les locaux occupés .......... vee. 28 A

Récipients :

Citernes & matieres de vidange ................. 84
Contenant des boissons et denrées alimentaires. —

Lavage ... . ... ..., e .. 72 et 123

Contenant du lait ....... e et 118
‘ Paur les déchets des ateliers et laboratmres de prepa-

" ration des ‘aliments ..... R e 111 A
Pour les déchets des marchés .............. 89 Aet 108
Pour les déchets des poissonneries .............. 120
Paur les déchets des salons de coiffure, manncures,

pédicures ............... .. .. .. . ..... vevee.. 140

Pour le transport des vidanges et matiéres organlques 83

Récipients & ordures ménagéres :

Caracterlsthues des remplents - Sacs en papier ou
matiére plastique. — Mise & disposition ........ 91
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Collecte. — Dispositions diverses, dépéts dans les
voies privées .................. ceen 90, 93 et
Locaux sous vide-ordures ou de remisage .. 7, 8 et
Protection sanitaire en cours de collecte. ~ Chiffon-
nage, substances interdites ..................
Remisage, mise a dispasition ............ .o 28 A et

Réfectoires:
(Voir également: « Restaurants » et « Cantines ».)

Léglementation applicable ......... e
Destinés aux travailleurs . ..............000vuu.n.

Refuges :
Dispositions générales ......... ... .. e

Regards ; ‘ ..

Des canalisations d’eaux pluviales ..............
Des canalisatians d’eaux et matiéres usées ........
Dans les cours et courettes .............. et aeas

Réglements de construction ;

Application aux habitations rurales ............
Application 3 toutes catégories d’immeubles ... ...
Conditions générales d’application ..............

Réglement national d’wrbanisme:
Conditions d’application ... .... ... ... ... ... ...

Reéglements de sécurité:

Application générale dans les hotels et garnis ... ..
Application générale dans les locaux recevant du
public ......... .. .... ... .. ..., e cees
Chauffage des hotels et garnis ....... Cee e cee
Chauffage des locaux recevant du public .........
Installations électriques ........... ... 5 B, 13 et
Installations de gaz ............ veeve. 2B, 13 et

Relevage:

Des eaux et matiéres usées. — Généralités . .......
Des eaux usées des ateliers et laboratoires de prépa-
ration des aliments ......... . .......... ... . .

BLC... . e e e Ve

Remisage :
Des récipients a ordures ménagéres .... .. 28 A et

Remises de véhicules automobiles :
Déclaration de travaux ................ e e
Sous habitations ....... e

Remises a voitures d’enfants:
Entretien .......... ..., ... ... ... e .

Articles

89 B
35

92
91

53
63

15
21
16

40
39

21
111 A
122

91

12
31

28 A
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Réparations :
‘(Voir également: « Travauxn.)

Des conduits de fumée sinistrés on vétustes ... ...

Dans les fosses d'aisances .................. -

Dans les hotels et garnis . .... ...

Dans les immeubles ...................... 32 et
Réserves d’incendie :

Dans les immeubles de grande hauteur ...........

Réservoirs de chasse:

(Voir également : « Cabinets d’aisances », « Eva-
cuations des eaux et matiéres usées », etc.)

Des cabinets d’aisances. — Protection contre le gel. .
Des eaux et des matiéres usées ................

Réservairs d’eau:

Entretien et nettoyage .......... ..o ...
Mesures contre les insectes . ................. -

Réservoirs d’eau potable:

Conditions d’installation ......................
Déclarations de travaux .........cccviiinnnnnn. .
Matériaux, mise en Service ... ..................
Proximité des chutes et descentes d’eaux et matiéres
B 7T L e,
Proximité des descentes d’eaux pluwales .........
Réservoirs publics d’ean potable ............. ...

Réservoirs d’équilibre :

D’eau potable. — Eloignement des canalisations et
ouvrages d’eaux et matiéres usées ... ... e

Réservoirs de ligquides inflammables ou toxigues:

(Voir également : « Laquldes inflammables de
2me catégorie ».)

Mise & jour en cours de démolition ........... ...

Resserres :

Des boucheries, charcuteries, triperies, etc... .......

Interdiction de communication avec les cabin-ets

d’aisances . .............. ... .....
Des magasins d’alimentation. — Dispositions géné-
rales ... e .

Restaurants :
(Voir également : « Denrées alimentaires ».)

Ateliers, laboratoires et cuisines ...... 54, 111 A et
Dispositions générales. — Liocaux et matériel 53, 54 et
Entrée séparée avec les hotels et garnis .. ... ... ..
Equipement sanitaire

Articles

13
37
47
33

69

38 A
21

36
144

69
12
b4

21
15
70

70

112
124
46
59
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Protection contre les fumées et odeurs . e ..
Qualité de 'eau servie .......... Ceeaaeeeanas -
Séparation avec les autres commerces ... ... 104 et
Rincage:
Des canalisations d’eau potable ... .... vev.. B4 et
De la vaisselle et ustensiles de préparation des ali-
ments .....,... e I11 A, 117, 118, 123 et
Robinets de puisage:
(Voir également: « Alimentation en eau», « Eaux
potables », etc.)
Dans les bains-dauches, protection . ... e
D’eau non potable, plaque indicatrice ............
D’eau potable. — Fuites dean ..........., ... .
Manceuvre en cas de gel ............... .....
Qualité de l'ean ................ ciieeeee.. 04 et
Rongeurs:
Dans les caves .................
Dans les immeubles en démolition ................
Dans les immeubles et logements ...............
Mesures générales . ...........c'uuunnn....
Passage dans un vide entre deux murs ..........
Protection des ateliers et laboratoires de préparation
des aliments .................... .. e e
Protectien des denrées alimentaires dans les magasins
el TeSSEerres . ..................... sean

Protection en cas de perturbation du service de
collecte des ordures ménagéres ........ e
Protection des légumes et fruits secs .......... L
Protection des produits laitiers ............ R
Protection des récipients i ordures ménagéres
Protection des restaurants, cantines, etc ..........
Protection des tueries d’animaux de basse-cour

Rues :

(Voir : « Voies publiques » et « Voies privées »)

Sacs en matiére plastique :
Usage pour la collecte des ordures ménagéres . .. . ..

Sacs en papier :
Usage pour la collecte des ordures ménagéres 89 A et

Salles d’attente :
(Voir également: «Locaux recevant du publicx )
Réglementation applicable . ......... ...... .. ..

Articles

103 A

2
114

70
124

73 B

66
65

38 A

72

16
27

28 A
143 A

26

111 A

104

90
121
118

124
100

91

91

~J
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Articles
Salles d’autopsie : .
(Voir égaléement : « Hopitaux ».)
Personnes décédées de maladies transmissibles .... 138.
Salles de bains : _
Comportant un cabinet d’aisances .............. 18
Déclaration de travauX ... .. .. . .uiierennaneanns 12
Interdiction de communication avec les magasins
d’alimentation et resserres ............ e e e 104
Salles communes :
Des habitations rurales. — Aménagement ...... 42

Salles de conférences :
(Voir également : «Locaux recevant du publicn)
Reéglementation applicable .................... 53

Salles de danse : ‘
(Voir également : «Locaux recevant du gublien).

Réglementation applicable .................... 53

Salles d’eau :
(Voir également : « Salles de bains ».)

Comportant un cabinet d’aisances .............. 18
Des habitations rurales ........................ 41

-~

Salles de spectacle : .
(Voir également : « Locaux recevant du public ».)

Aération, conditionnement d’air, chauffage 55, 57 et 58
Equipement sanitaire et entretien ........ 59 et 61
Réglementation applicable ............. U 53

Salle de sports :
(Voir également : «Locaux recevant du publicn».)

Equipement sanitaire .................... 59 et 60
Réglementation applicable et annexe .......... 53

Salons de coiffure : .
(Voir également : « Magasins ».)

Aménagement des locaux ...................... 140
Matériel et produits .........00ontiniirnarnann . 141
Propreté corporelle . ....... ... ... ... .. ... ... 142

Sanctions :
(Voir également : « Procédure d’urgence ».)
Dispositions générales . ............... 146 A et 146 B

Saveur :
De Peau potable ... ... .. .. ... ... .. ... ...... 64
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Savons |
Utilisés par les coiffeurs, manucures, pédicures

Sécurité : Lo
(Voir également : « Réglments de sécurité ».)

Des lacaux recevant du public . ............. .. .
Régles applicables aux installations de gaz, d’élec-
tricité et de chauffage, cuisine ou production
dean chaude .................... 5B, 13, 14 et

Serviettes : 4
Dans les lavabos des locaux recevant du rublic

Servitudes de passage :
Pour les canalisations d’eaux et matiéres usées

Siéges :
Des cabinets d’aisances e .
Des salles de spectacle ................ SR ee

Silos d’endives et autres cultures forcées :
Frotection contre les nuisances ............ . . .

Siphonnages :
Par les conduits de fumée ......... ...... . . . .

Siphons :
(Voir : « Garde d’eau », « Occlusion ».)

Sirops -
Fabrication, conditionnement et vente ..........

Sodas :

Fabrication, conditionnement et vente . .........
Usage de I'eau potable ............ e

Sols :
(Voir également : « Planchers » et « Parois ».)

Aux abords des vide-ordures. — Propreté ........
Des ateliers et laboratoires de préparation des ali-
ments ... L. e T T
Des ateliers de pasteurisation du lait ......... . ..
Des boucheries, charcuteries, triperies, etec . .. .....
Des chambres et parties communes des hétels et
garnis. -— Dispositions générales ............. .
Des cours, courettes . ...........ooviroimn .
Des cuisines des habitations rurales . ... ... ... . ..
Habitations rurales. — Frotection tellurique . . ... .
Des immeubles et des cabinets d’aisances communs.
— Entretien

Articles

141

53

58

&
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Articles
Des 1aV0irs ...o..ooooo.n. e &
Des locaux sanitaires des salles de spectacle ...... 61
Des logements des animaux .......... L’
Des magasins d’alimentation et resserres ........ 104
Des parties communes des immeubles. — Proprete .o 28 A
Des piscines ..............c.cciiivnnnnnneen.. T3 A
Des poissonneries . ......cvviiiarsnnnennseiaaaas 120
Des poulaillers, clapiers, etc . ........ ceiaieeee., 29 B
Des restaurants, cantines, et . ....covivrrvnnerenss 124
Des sous-sols ..... R Ce e 31
Des terrains recevant forains et nomades ... ..... 95
Des voies privées. — Entretien, propreté .......... 89 B
Des voies publiques. — Propreté ...... 890 A et 94
Sources :
(Voir également : « Captages ».)
Alimentant les cressonniéres et cultures immergées 97
Distance pour 'épandage des matiéres de vidanges .. 87
Interdiction d’enfouissement des cadavres d’animanx 96
Interdiction de déversement des fosses a purin 79 A
Frotection des captages . ............. .. vuveusn .70
Protecticn contre les dépots de fumier . ...... ... 78
Frotection contire l'utilisation agricole et le dépot.
d= certains déchets e 88
Souris @
(Voir : « Rongeurs ».}
Sous-scls :
I»2s habitaticns rurales. — Oc¢zupation ... ... .. 41 et 44
Dans les hotels et garnis, conditions de location 49
Locaux recevant du public .............. NG 56
Qccupation dans les immeubles d’habitations .31
Utilisation comme magasins d’alimentation ou resser-
FBS v et e e e e e e e 104
Spectacles :
(Voir : « Salles de spectacles ».)
\
Spiritueux :
Fabrication, conditionnement, vente ............ 123
Substances radicactives :
Cenditions de déversement cn de dépot ... .. ... .. 80
Dépdt et traitement ................ Ceeehaeaas 81
Interdiction de mélange avec les ordures ménagéres 92
Mesures générales ......... e e 103 G
Frojection dans les égouts ..... e 30
Sukstances toxiques :
Conditions de déversement ou de dépdt .......... 80
Interdiction de mélange avec les ordures ménagéres 92
Frojection dans les égouts . .............. e 30
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Suies : _ ,
(Voir : « Fumées » et « Polluticn de 1'air ».)

Sulfures :
Projection dans les égouts ............... .. ...

Surfaces :

Des boulangeries et panneteries ...............,
Des cuisines des habitations rurales ......... ce

Surpresseurs d’eau :

(Voir également : « Alimentation en eau »,
« Eaux potables, etc »).

COHdlthIlS d’installation ................. . 65 et
Déclaration de travaux ........oveeeenrennn e
Isolement phonique .....................

Surveillance :
Des hotels et garnis .............. e

Surveillance scolaire :

Maladies transmissibles ... ........... ..........
T
Tapis : :
Battage .. ...... .. . . i Ceen
Contaminés par les malades. — Désinfection ......

Teintures :
Utilisées par les coiffeurs, manucures, pédicures

Téléphone :
Gaines de passage .......%.. e 28 A et

Température :

Des eaux évacuées a égout . ...................
Des locaux. — Conditionnement d’air ........ 13 et

Terrains :

Interdiction d’enfouir les cadavres d’animaux
Recevant forains et nomades . ... e
Utilisation agricole de certains dechets 85, 86, 87 et

Tinettes filtrantes :
Imterdiction dusage ............... . .. . ......

Tinettes mobiles :
Conditions d’utilisation

Articles

—_—

114
42

45
131
29 A
134
141
33

30
28 B

96
95
88

23

23
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Exnléevement ......... e e Ce
Usage dans les habitations rurales ..............

Toilette :
Interdiction de 'eau non potable

Tornes mobiles : .
(Voir : « Tinettes mobiles ».)
~.

Traitement :

(Voir également : « Eaux et matiéres usées »,
« Déchets », ete.)

Des eaux et matiéres usées ..... s 24, 30, 37 et
Des matiéres de vidanges ......cvciuviinrnneann..
Des ardures ménagéres et autres déchets .... 81 et

Transformations : ‘
(Voir également : « Travaux ».)

Des boulangeries et patisseries ...... 114, 115 et
Des chauffertes .............. B I 1 #
Déclaraticn de travaux .. e e
Aménagements et transfcrmatmn, dlSpOSlthIlS géné-
rales dans les immeubles anciens ... .............

Des fosses d’'aisances . .. . ... ..., S —

Transports :

- Des denrées alimentaires .................... -
Divers. — Propreté de la voie pubhque e reiet e
Des malades ......... e e
Des matiéres usées ............ e e,
Des ordures ménagéres .................. 90 et
Des personnes décédées de maladies transmissibles . .
Fublics ..................

Travail (lecaux)

Aménagement et équipement ..................
Construction, aménagement, dimensions .. 39, 53 et

Travailleurs :

Constructions provisoires . ................. R
Employés dans les chais, c.uisines, laboratoires, etc —
Volume d’air nécessaire . e e
Usage de tinettes mohlles sur les chantiers ........

Travaux:

Dans les conduits de fumée .. .......... 5B, 13 et
Déclaration de travaux dans les immeubles ... .. ..
Entretien des immeubles ... .............. 32 et
Dans les fosses d’aisances ... ............... e
Mesures contre le bruit ............. e
Da gplein air. — Mesures de protection .. 89 A, 94 et

Articles

37
43

66

43
34
93

116
13
12

22

63

54
23

34,
33

-

{

103 B
103 A
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Trémies d’aération :

(Voir également: « Aération », « Gaines » et
« Ventilation ».)

Des cabinets d’aisances ............. . . ... . .. A

Triage :
(Voir : « Chiffonnage ».)

Triperies :

(Voir également: « Denrées alimentaires » et
« Magasins d’alimentation ».)

Ateliers et laboratoires de préparation 54, 111 A et

Conditionnement. — Emballage .......... ... ...
Déchets et comestibles avariés . N .-
Magasins de vente et resserres . .. . cee.. B4, 104 et
Protection contre les fumées et odeurs ...........
Transport ..............
Vente ambulante ............... e,

Vente a I'extérieur

Vente sur les marchés ... ...

Tubage :
Des conduits de fumées .................... .

Tuyaux de chute:
(Voir également : « Chutes d’aisances )

Des vide-ordures ...... . . e e 8 et

Tayaux d’évent :

Tuyaux de poéles :
(Vair : « Conduits de fumées ».)

Typhus exanthématique :
(Voir également : « Maladies transmissibles ».)

Isolement des malades ... .. .. e e e e
Surveillance sanitaire

Urbanisme :

Application de la réglementation en matiére de cons-

truction . ...................
Implantation et volume des constructions
Régles générales ... . .. e

Articles

——

122
107
108
122
103 A
110
109
105
106

34

128
. 129

B -
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Urgence:
(Voir : « Procédure d’urgence ».)

Urinoirs :
(Voir également : « Equipement sanitaire ».)
Dans les bains-douches ..................... v
Des locaux recevant du public . ......... ... ... ..
Des locaux de sport ............ e Ceeaes
Dans les piscines ........ e et
Publics. ~~ Propreté .................. 89 A et
Dans les salles de spectacle . ...................

Usage :
Des conduits de fumeée, de ventilation et appareils de
chauffage ............... ... ... ...,
Des immeubles de toutes catégories ...............
Des locaux d’habitation ..................... -

Usagers: o
(Voir également: « Locataires ».)
Obligations pour les appareils de chauffage, cuisine,

ELCus « it e e cevarreeaaes 13, 34 et
Obligations en cas de perturbation de Ia collecte des
ordures MeENageres . ..............c0ereurn.

De la voie publique. ~— Obligations ...............

Usines :
(Vair ‘également: « Etablissements industriels ».)
De traitement de matiéres de vidanges

Ustensiles :
(Voir également: « Instruments», « Matériel»

et « Vaisselle ».)

Loués, prétés ou vendus d’accasion, désinfection
Servant a la fabrication des glaces et crémes glacées
Utilisés dans les ateliers et laboratoires de prépa-
ration des aliments ............. ... . .......
Utilisés dans les boucheries, triperies, charcuteries
Utilisés dans les débits de boissons ..............
Utilisés dans les patisseries ............ e
Utilisés dans les restaurants, cantine, etc ........

Utilisation agricole:

Du contenu des fosses & purin .................

De déchets divers . .......... e e .

Des matiéres de vidanges .................. cees
- Interdictions particuliéres ... .. e

Mise en décharge contrélée de certains déchets

Des résidus verts ..

Articles

3 8B

60
73 A
94
61

34
39
28 A

103 A

90
89 A

84

133 B
117

111 A
122
125
116

79 A
82
87
88
85
86
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Articles
\"
Vaceination :
Des employés des commerces d’alimentation ...... 111 A
Vacheries :
Aménagements ...... e e e, T4

Evacuation des fumiers . ............ ..... ...... 78

Vaisselle :
(Voir également : « Ustensiles ».)
Condition d’utilisation dans les ateliers et labora-

toires de préparation des aliments .... 111 A et 111 B
Lavz&ge dans les cuisines et cantines ............ 112
Lopge: prétée ou vendue d’occasion. — Désinfection 133 B
Utl_l}sge dans les débits de boissons. — Verrerie .... 125
Utilisée dans les restaurants, cantines, etc. — Pro-

preté .................. Cer et e aeaan veee. 124

Vapeurs :
' (Voir également: « Condensation ».)
Des bains-douches. — Proteéction du voisinage .... 73 B
Dans les égouts .............. T 1 |
Dans les habitations rurales .................... 42

Variole :

(Voir également : « Maladies transmissibles ».)
Isolement des malades ............ e cev.. 128
Surveillance sanitaire ..............o00viunn..... 129

Véhicules :
(Vair également: « Transports ».)

Effets de 1a circulation sur les canalisations ... ... 21
Interdiction de lavage dans les voies et espaces
publies ....... e e P L.
Mesures contre le bruit ... ....... e . 103
Mesures contre la pollution de ’air . ....... ... .. . 103
Propreté de la voie publigue .................... 89
Remises sous habitations ........ veereea... 12et 31
Stationnement et circulation prés des sous-sols . .. 31
De transport des denrées alimentaires solides et
liquides ... .. e e 110 et 123
De transport de malades ............. veeerrases.. 132
De transport des matiéres usées, déchets végétaux ou ‘
de viandes, ete.. ... ... ceee.. 83
De transport du public ................. crreeee. 94

Ventilation :

(Voir également: « Aération », « Conduits » et
« Gaines ».)

Des ateliers et laboratoires de préparation des
aliments . ........... ... .. ... . ... ... R § |
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Des ateliers de pasteurisation du lait ......... Cea
Des cabinets d’aisances et salles d'eau ............
Des caves, escaliers et cours couvertes ............
Des celliers et pressoirs. . .............. R
Des chambres. — Hotels et garnis e
Des chutes et descentes ............ T
Des cuisines. ~~ Habitations rurales ... ... e
. Entretien et usage des conduits ............ Ce
Des hotels et garnis. — Locaux anciens ..........
Des immeubles de toutes catégories .............
Des locaux ou sont installés des appareils de chauf-
fage, de cuisine, ete... ........ e e 5 A et
Des locaux recevant du public .............. 54 et
Des locaux de remisage des poubelles ... .. .. ceen
‘Des locaux sanitaires et des salles de spectacle . ...
Des logements et immeubles ............ 28 A et
Des logements d’animaux .................... ..
Des magasins d’alimentation et resserres .........
Des panneteries attenant aux boulangeries ... . ...
Des restaurants, cantines, etc ...............
Des tweries d’animaux de basse-cour e e
Aprés utilisation de produits ou d’appareils de désin-
fection, de désinsectisation et de désodaorisation
IDYun vide entre deux murs ...................

Ventilaticn secondaire : -
Des évacuations des appareils sanitaires ..........

Verglas :

Obligations des prapriétaires des voies privées . . ...
Obligations des riverains de la voie publique . ...

VYermine : |
Destruction . ......ovven.o... e e
Dans les logements ... .........................

Vestiaires : _ _
Dans les ateliers et laboratoires de préparation

d’aliments .............. R
Dans les cuisines des restaurants, cantines, etc ....

Vétements :

Contamination par les malades. — Désinfection
Loués, prétés ou vendus d’occasion. — Désinfection .
De rechange dans les asiles et refuges . .... .. ... ..

Yiande:

(Voir : « Boucheries », « Charcuteries» et « Tri-
peries ».)

Yiande hachée:
Conditions de débit . .... ... ... .. .. ... .. .. ...

Articles
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Vidange :

(Voir également: « Matiéres usées» et « Matiéres
de vidanges».)

Des bassins et réservaoirs d’ean ... .. e
Des canalisations en période de gel ................
Conditions générales d’enlévement de dépét et de

traitement des matiéres de vidanges 81, 83, 84, 87 et
Des fosses @ purin . ................. e
Des fosses fixes. — Dispositifs adégquats ..........
Des fosses fixes, et éventuellement des fosses septi-

ques et appareils analogues ............... ...
I}es réservoirs d’eau des immeubles ............. ..
Des réservoirs publics d’eau potable ....... ... ...
Des tinettes mobiles. — Enlévement ......... e

Vide entre deux murs:
Mesures de protection ........................

Vide-ordures :
(Voir également: « Ordures ménagéres ».)

Déclarations de travaux ........... e .
Dispositions générales ........... 000 0uiiinneon..
Entretien ........................ e
Local de réception ...........¢0oviiiinennn...
Usage . ...... ... ... . .. . . i e

Yide-zanitaire :

Des habitations rurales . .................. ..
Des sous-sols ...........
Yins :

(Voir également : « Boissons » et « Denrées
alimentaires ».)

Ameénagements des celliers et pressoirs ..........
Fabrication. — Conditionnement et vente

Visites ¢
Périodiques des fosses d’aisances ........

Visites médicales:
Des employés de l'alimentation .............. ...

Visites et enquétes sanitaires :

Libre accés des agents ........................
Dans les piscines ......vvveriivanonconanenennnnn

Vitrages:
Des cours couvertes existantes . ............ 16 et

Articles
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38 A
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79 A
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37
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VYoies de circulation:

Distance a respecter pour ’épandage des matiéres de
vidange .................... e e
Eloignement des mares, abreuveirs, ete... ..........

Voies et plans d’eau:

Abanden ou dépéts de cadavres d’animaux . .......
Débarquements, embarquements, dépdts ..........
Propreté des ports et berges .......... e
Protection cantre le bruit ....................

Restrictions des dépots et déversements sur les berges

Voies privées:
Balayage, éclairage, neiges et glaces, ordures ména-
- . L] ” »
géres, alimentation en eau, évacuation des eaux et

matiéres usées ... .. ... ...
Battage et jets par les fenétres . .................

Canalisations d’eau potable . .....................
Interdiction de jets de nourriture aux animaux

Raccordement aux égouts ......................
Réglementation commune avec celle des voies publi-

ques . ...... e e e e i e e e

Veaies publigues:

Accés aux locaux a ordures ménagéres ..........
Battage, jets par les fenétres .......... e
Branchements a 1’'égout, chutes et descentes . ... ..
Canalisations d’eau potable . ......... ... ... ... ..
Déversements interdits des fosses a purin ........
Egouts pluvianx ..................... e
Floignement des dépdts de fumiers ...............
Evacuation des déchets des marchés :
Interdiction de dépéts ou d’abandon des cadavres
danimaux . ... .. e
Interdiction des eaux usées provenant des ateliers et
laberatoires de préparation des aliments. 111 A et
Interdiction de jets de nourriture aux animaux ....

Marchés .................. e e 8% A et
Mesures contre le bruit . ... i
Mesures de salubrité générale .......... R

Protection contre la poussiére et les degectlons
Raccordement aux égouts .

Voitures :
(Voir : « Véhicules ».)

Vaitures-Boutiques :

Vente ambulante des denrées alimentaires ...... ..

Voitures d’enfants:

Remisage ... ..ot

Articles
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Articles
Volailles et gibiers :
(Voir également: « Denrées alimentaires» et
« Magasins d’alimentation ».)

Conditionnement. — Emballage ............. ... 107

Déchets et comestibles avariés .......... veeenne.. 108

Elevage des animaux de basse-cour .... 29 B, 74et 78

Magasins de vente et resserres ........ 54, 104 et 122

Transport ............. O B K1)

Tueries .....,... e U X 111

Vente ambulante .......... .. R vieeena.. 109

Vente i l'extérieur ... P X 11

Vente sur les marchés ................ veveanee.. 106
Volume d’air:

Des chambres. — Hotels et garnis ......... ae 48

Des lacaux non aérés et éclairés directement ...... 5 A

Des locaux recevant du publie, magasins, hureaux,

ete... ......... .. R e 54

Volumes des constructions :

Dispositions générales .................. ... .. . Ler

Water-closet :
(Voir : « Cabinets d’aisances ».)

Y

Yaourt ou Yoghourt :
(Voir : « Fromageries » et « Produits laitiers ».)






